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Bienvenue chez Electrolux ! Nous vous remercions d’avoir choisi
I’'un de nos appareils.

le service et les réparations :

@ Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
www.electrolux.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
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I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants n’utilisent pas .

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les gites ruraux et
d’autres hébergements similaires lorsque cette utilisation ne
dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.
Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente agréé ou
toute personne disposant de qualifications similaires afin
d'éviter tout danger électrique.

FRANCAIS



AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de I'appareil.

Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

Utilisez uniquement la sonde de cuisson recommandée
pour cet appareil.

Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre
inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

2. CONSIGNES DE SECURITE
2.1 Installation » Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
/\ AVERTISSEMENT! éléments.

L’appareil doit étre installé uniquement

« Avant de monter I'appareil, vérifiez si la
porte de I'appareil s'ouvre sans retenue.

par un professionnel qualifie. « L’appareil est équipé d’'un systéme de

refroidissement électrique. Il doit étre

Retirez l'intégralité de I'emballage. L o a7 h
utilisé avec 'alimentation électrique.

N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Suivez les instructions d’installation 2.2 Branchement électrique

disponibles sur notre site Web.

Soyez toujours vigilants lorsque vous /\ AVERTISSEMENT!

déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez Risque d'incendie ou d'électrocution.
toujours des gants de sécurité et des

chaussures fermées. * Tous les raccordements électriques

Ne tirez jamais I'appareil par la poignée. doivent étre effectués par un électricien
Installez I'appareil dans un lieu sir et qualifié.

adapté répondant aux exigences * L’appareil doit étre relié a la terre.
d'installation. » Assurez-vous que les paramétres figurant

sur la plaque signalétique correspondent
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aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

» Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

» N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

» Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du cable d’alimentation de
I'appareil doit étre effectué par notre
service apres-vente agréeé.

* Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

+ La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apres l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

» N'utilisez que des systemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

» L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les pdles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

» Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De I'air chaud peut se
dégager.

N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Ouvrez la porte de I'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de l'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.
Utilisez toujours du verre et des bocaux
approuveés a des fins de conservation.
Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de dommages a l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brilures,
d'électrocution ou d'explosion.

* Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.
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Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou
d'autres objets directement dans le
fond de I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond de
la cavité de I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

La décoloration de I'émail ou de I'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

Utilisez un plat a rétir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent des
taches qui peuvent étre permanentes.




» Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

» Sil'appareil est installé derriere la paroi
d’un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et
I'humidité peuvent s’accumuler derriere la
porte fermée du meuble et provoquer
d’importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n’a pas
refroidi complétement.

2.4 Entretien et nettoyage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages a l'appareil.

» Avant toute opération d’entretien,
désactivez I'appareil et débranchez la
fiche secteur.

» Assurez-vous que l'appareil est froid. Les
panneaux de verre peuvent se casser.

* Remplacez immédiatement les panneaux
de verre de la porte lorsqu'ils sont
endommagés. Veuillez contacter le
service aprés-vente agréé.

+ Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de 'appareil. La porte est lourde !

» Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Nettoyez 'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniguement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’objets métalliques.

» Si vous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Cuisson a la vapeur

— Soyez prudent lors de l'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque cette
fonction est activée. De la vapeur peut
s'échapper.

— Soyez prudent en ouvrant la porte de
I'appareil aprés une cuisson a la
vapeur.

2.6 Eclairage interne

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’électrocution.

« Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a 'éclairage des
pieces d’'un logement.

* Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

« Utilisez uniquement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

2.7 Service

* Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé.

« Utilisez uniquement des piéces de
rechange d'origine.

2.8 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de brdlures et de dommages a
I'appareil.

» La vapeur qui s'échappe peut provoquer
des brdlures :

» Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

» Débranchez I'appareil.

« Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.
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3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble Pour les moules a gateaux, les récipients
ultra résistants allant au four, les plats
pour rétis, les ustensiles de cuisson / les
plats.

* Plateau de cuisson
Pour les gateaux humides, les aliments
cuits au four, le pain, les gros rétis, les
repas surgelés et pour attraper les liquides
qui coulent, par ex. les graisses lors de la
rotisserie sur une grille métallique.

« Plat a rétir
Pour cuire et rétir ou comme plat pour
récupérer la graisse.

« Sonde de cuisson
Pour contréler la cuisson en fonction de la

aaauﬁ

m température des aliments.
* Rails télescopiques
Bandeau de commande Pour insérer et retirer les plateaux et
) grilles métalliques plus facilement.
Affichage . Al'étuvée
Réservoir d’eau Un récipient non-perforé et un autre
Prise pour la sonde a viande perforé. Le kit vapeur évacue l'eau de
- condensation des aliments au cours de la
Résistance ndensation des aliment de |
. cuisson a la vapeur. Utilisez-le pour
@ Eclairage préparer des légumes, du poisson ou des
Chaleur tournante escalopes de poulet. Le kit n'est pas
B Sortie du tuyau de détartrage eI\dapté aux alimerjts devant cuire dans
. . I'eau, tels que le riz, la polenta ou les
El Support de grille, amovible pates.
Niveaux de la grille

3.2 Accessoires
* Grille métallique
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4. BANDEAU DE COMMANDE

4.1 Vue d'ensemble du bandeau de A
commande '

1230
A285°C 150°C

) 15min @ START
| | | |
E D C B

Heure actuelle

DEMARRER / ARRETER
Température

Modes de cuisson

Minuteur

Sonde de cuisson (uniqguement sur

i |
LT LT

Activez/ Appuyez et maintenez enfoncé

mMmMoOOWw>» ,-

Désacti- pour allumer et éteindre I'appa- certains modeles)
vez reil.
- - - Voyants de I’affichage
Menu Répertorie les options de 'appa- Yy 9
reil et les fonctions de réglage. OK  Pour confirmer la sélection/le réglage.
Mes -
pro- . | . < Pour remonter d’'un niveau dans le menu.
Indique les réglages favoris.
gram-
mes lr:) Pour annuler la derniére action.
Afficha-  Affiche les réglages actuels de - - - -
ge I'appareil. B  Pour activer et désactiver les options.
Curseur o o Q La fonction de son alarme est activée.
de Pour allumer et éteindre I'éclaira-
I'éclaira- ge. - N -
ge Q Le son alarme et la fonction d'arrét de cuis-
stop  son sont activés.
Pré-

a chauffa-  Pour activer et désactiver la fonc- Seul le message contextuel est activé.

ge Rapi- tion : Préchauffage Rapide.

CIEN

de La fonction de Démarrage retardé est acti-
vée.
4.2 Afflchage 0 Pour annuler le réglage.
Affichage avec les principales fonctions

réglées

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

5.1 Premiére connexion

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

L’affichage indique un message de
bienvenue aprés la premiére connexion.

Vous devez régler : Langue, Affichage
Luminosité , Son touches , Volume Alarme ,
Dureté de I'eau , Heure actuelle .

FRANCAIS 9



5.2 Préchauffage et nettoyage
initiaux

Préchauffez I'appareil vide avant la premiéere
utilisation et le premier contact avec des
aliments. L'appareil est susceptible de
dégager des odeurs désagréables et de la
fumée. Ventilez la piece pendant le
préchauffage.

1. Retirez tous les accessoires et les
supports de grille amovibles de I'appareil.

2. Réglez la fonction [j Réglez la
température maximale. Laissez I'appareil
fonctionner pendant 1 h.

3. Réglez la fonction i} Réglez la
température maximale. Laissez I'appareil
fonctionner pendant 15 min.

4. Réglez la fonction . Réglez la
température maximale. Laissez I'appareil
fonctionner pendant 15 min.

5. Eteignez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

6. Nettoyez I'appareil et les accessoires
uniquement avec un chiffon en microfibre,
de I'eau chaude et un détergent doux.

7. Remettez les accessoires et les supports
d’étagére amovibles a leur position
initiale.

5.3 Réglage : Dureté de I'eau

Lorsque vous branchez I'appareil a une prise
secteur, vous devez sélectionner le degré de
dureté de l'eau.

Utilisez le papier réactif ou contactez votre
fournisseur d'eau pour contréler le niveau de
dureté de I'eau.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.
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Mettez le papier réactif dans I'eau
pendant environ 1 sec. Ne mettez pas le
papier réactif sous I'eau du robinet.

2. Secouez le papier du test pour éliminer
I'eau restante.

3. Aprés 1 min, vérifiez la dureté de I'eau
dans le tableau ci-dessous.

4. Définissez le degré de dureté de l'eau :
Menu / Configurations / Configuration /
Dureté de I'eau.

Les couleurs du papier réactif continuent de

changer. Vérifiez la dureté de I'eau dans un

délai de 1 min apreés le test.

Vous pouvez changer le niveau de dureté de
I'eau dans le menu : Configurations /
Configuration / Dureté de I'eau.

Le tableau indique la plage de dureté de I'eau
avec le niveau correspondant de
classification de I'eau. Réglez le niveau de
dureté de I'eau en fonction du tableau.

Niveau de dureté de
I'eau

Papier réactif

1 - douce

]

2 - modérément dure

LT I

3 -dure

4 - trés dure

6.1 Modes de cuisson

FONCTIONS STANDARD

Gril
El Pour faire griller des aliments peu épais et
du pain.




Turbo gril
Pour rétir de gros morceaux de viande ou
de volaille avec os sur un seul niveau.
Pour cuire des gratins et faire dorer.

Chaleur tournante

Pour rétir la viande et cuire les gateaux.
Réglez une température inférieure a celle
du Chauffage Haut/Bas, car le ventilateur
répartit la chaleur uniformément a l'inté-
rieur du four.

@

Décongélation

Pour décongeler des aliments (fruits et lé-
gumes). Le temps de décongélation dé-
pend de la quantité et de la grosseur des
plats surgelés.

§85
R4

Gratiner

Pour des plats tels que des lasagnes ou
un gratin de pommes de terre. Pour cuire
des gratins et faire dorer.

Plats surgelés
Parfait pour les repas préparés (par ex. fri-
tes, pommes quartier ou nems).

|

<
S

Cuisson basse température

Processus de cuisson a basse températu-
re. |l est idéal pour cuire des aliments déli-
cats (par ex., boeuf, veau ou agneau).

Chauffage Haut/ Bas
Pour cuire et rétir des aliments sur un seul
niveau.

I

Fonction Pizza
Idéal pour cuire des pizzas et autres plats
qui nécessitent plus de chaleur.

=]

Maintien au chaud

Pour maintenir les aliments au chaud.
Veuillez noter que certains plats peuvent
continuer a cuire et sécher tout en restant
chauds. Couvrir les plats si nécessaire.

Chauffage inférieur

Choisissez cette fonction aprés un proces-
sus de cuisson pour faire davantage brunir
les aliments en bas, si nécessaire. Utilisez
le niveau de gradin le plus bas.

J

®

Durant certains modes de cuisson,
I'éclairage peut s’éteindre
automatiquement a une température
inférieure a 80 °C.

Chaleur Tournante Humide

Cette fonction est congue pour économiser
de I'énergie en cours de cuisson. Lorsque
vous utilisez cette fonction, la température
a l'intérieur de I'appareil peut différer de la
température sélectionnée. La chaleur rési-
duelle est utilisée. La puissance peut étre
réduite. Pour plus d’informations, consul-
tez la partie sur les remarques du chapitre
« Utilisation quotidienne ». Chaleur Tour-
nante Humide.

PROGRAMMES SPECIAUX

FONCTIONS VAPEUR

H Stérilisation
Pour préserver les légumes et les fruits,
placez les pots de conserve dans une pla-
que de cuisson remplie d’eau, en utilisant
des pots a baionnette résistants a la cha-
leur ou des couvercles a vis de méme tail-
le. Utilisez le premier niveau de la grille.

W

Steamify

Utilisez la cuisson vapeur pour cuire a la
vapeur, mijoter, rendre légérement croustil-
lant, cuire et rotir.

049 Déshydratation
Pour déshydrater des fruits, des légumes
et des champignons en tranches. Pour
permettre a I'air saturé en humidité de
s'échapper et au fruit de mieux sécher, il
est conseillé d'ouvrir la porte du four occa-
sionnellement pendant le processus de sé-
chage.

Réhydratation vapeur

Faire réchauffer des aliments a la vapeur
évite que la surface ne se desseche. La
chaleur est diffusée de fagon douce et ho-
mogeéne, ce qui permet de conserver les
saveurs et arobmes des aliments comme
s’ils venaient d’étre préparés. Vous pouvez
utiliser cette fonction pour réchauffer direc-
tement des aliments sur une assiette. Vous
pouvez réchauffer plusieurs assiettes en
méme temps sur différents niveaux de gril-
le.

— Chauffe-plats
Pour préchauffer vos assiettes avant de
les servir.

Cuisson du pain

Utilisez cette fonction pour préparer des
pains et petits pains et obtenir un excellent
résultat professionnel en matiére de crous-
tillant, de couleur et de brillance de la croG-
te.

FRANCAIS 11



1 Levée de pate/pain

Pour accélérer la levée de la pate. Cou-
vrez la surface de la pate pour éviter qu’el-
le ne séche.

& Vapeur intense
Pour cuire des légumes a la vapeur, des
garnitures ou du poisson.

@  Humidité Elevée

Cette fonction est idéale pour cuire des
plats délicats tels que des cremes, des
flans, des terrines et du poisson.

D) Humidité Faible

o Cette fonction convient pour la viande, la
volaille, le plat au four et les rago(ts. Gra-
ce a sa combinaison de vapeur et de cha-
leur, la viande conserve une texture tendre
et juteuse, ainsi qu’une surface croustillan-
te.

6.2 Remarques sur : Chaleur
Tournante Humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer
a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign (selon les normes EU
65/2014 et EU 66/2014). Tests conformes
aux normes : IEC/EN 60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la
cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la
plus grande efficacité énergétique possible.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s'éteint automatiquement au bout
de 30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson,
reportez-vous au chapitre « Conseils »,
Chaleur Tournante Humide. Pour obtenir des
recommandations générales sur I'économie
d'énergie, reportez-vous au chapitre

« Rendement énergétique », Conseils
d’économie d'énergie.

6.3 Réglage : Modes de cuisson

1. Mettez en fonctionnement l'appareil. Le
mode de cuisson par défaut et la
température s'affichent.

2. Appuyez sur le symbole du mode de

cuisson pour accéder au sous-menu.
3. Sélectionnez le mode de cuisson et

appuyez sur OK :
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4. Réglez la température. Appuyez sur la
touche OK.

5. Appuyez sur la touche START .

Sonde de cuisson - vous pouvez brancher la
sonde a tout moment avant ou pendant la
cuisson. Reportez-vous au chapitre

« Utilisation des accessoires, Sonde de
cuisson ».

6. STOP - appuyez pour désactiver le mode
de cuisson.
7. Mettez a I'arrét I'appareil.

6.4 Réglage : Steamify - Mode de
cuisson Vapeur

1. Mettez en fonctionnement I'appareil.
Sélectionnez et appuyez sur le symbole
du mode de cuisson pour accéder au
sous-menu.

2. Appuyez sur . Réglez le mode de
cuisson vapeur.

3. Appuyez sur OK. Les réglages de la
température s'affichent.

4. Réglez la température. Le type de mode
de cuisson a la vapeur dépend de la
température réglée :

a. Cuisson 100% vapeur 50 - 100 °C :
pour la cuisson a la vapeur de
légumes, céréales, [égumineuses,
fruits de mer, terrines et desserts.

b. Vapeur pour braiser et mijoter 105 -
130 °C : pour la cuisson de la viande
ou du poisson mijotés et braisés, du
pain et de la volaille, ainsi que des
cheesecakes et des ragodts.

c. Vapeur pour brunir légérement 135
- 150 °C : pour la viande, les ragodts,
les Iégumes farcis, le poisson et les
gratins. Grace a sa combinaison de
vapeur et de chaleur, la viande
conserve une texture tendre et
juteuse, ainsi qu'une surface
croustillante. Si vous réglez le
minuteur, la fonction gril s'active
automatiquement pendant les
dernieéres minutes de cuisson pour
gratiner Iégérement le plat.

d. Vapeur pour rétir et patisser 155 -
230 °C : pour les plats rotis et cuits
au four, les viandes, poissons,
volailles, patisseries feuilletées,
tartes, muffins, gratins, légumes et



gateaux. Si vous réglez le minuteur et

placez les aliments sur le premier
niveau, le mode de cuisson Sole

s'active automatiquement pendant les

derniéres minutes de cuisson pour
rendre le dessous croustillant.

5. Appuyez sur la touche OK.

6. Appuyez sur le couvercle du réservoir
d’eau pour l'ouvrir.

7. Remplissez le réservoir d’eau avec de
I'eau froide jusqu'a atteindre le niveau
maximal (environ 950 ml), qu'un signal
sonore retentisse ou qu'un message
s'affiche. Le volume d'eau est suffisant
pendant environ 50 min. Ne remplissez
pas le réservoir d’eau au-dela de sa
capacité maximale. Il existe un risque de
fuite d’eau, de débordement et de dégats
des meubles.

/\ AVERTISSEMENT!

Utilisez uniquement de I'eau froide du
robinet. N'utilisez pas d'eau filtrée
(déminéralisée) ou distillée. N'utilisez
pas d'autres liquides. Ne versez pas
de liquides inflammables ni d'alcool
dans le réservoir d’eau.

8. Replacez le réservoir d'eau dans sa
position initiale.

9. Appuyez sur la touche START .

La vapeur apparait au bout de 2 min environ.

Une fois la température définie atteinte, un

signal sonore retentit.

10. Quand le réservoir d’eau est presque
vide, le signal sonore retentit. Remplissez
a nouveau le réservoir d’eau.

11. Mettez a l'arrét I'appareil.

12. Pour empécher la formation de résidus
de calcaire, videz le réservoir d’eau aprés
chaque cuisson a la vapeur.

Reportez-vous au chapitre « Entretien et

nettoyage », Vidange du réservoir.

13. Apreés la cuisson, ouvrez prudemment la
porte du four. L'eau résiduelle peut se
condenser a l'intérieur du four.

14. Lorsque I'appareil est froid, nettoyez
l'intérieur du four avec un chiffon doux.

/\ AVERTISSEMENT!

L'appareil est chaud. Risque de brllure.
Soyez prudent lorsque vous videz le bac
a eau.

6.5 Menu

Appuyez sur —= pour accéder au menu.

Elément du menu Application

Cuisson assistée Indique les programmes

automatiques.

Nettoyage Indique les programmes

de nettoyage.

Mes programmes Indique les réglages fa-

voris.
Options Pour régler I'appareil.
Configura-  Configura-  Pour régler I'appareil.
tions tion
Service Affiche la version et la

configuration du logiciel.

Sous-menu pour : Nettoyage

Sous-me- Application

nu

Séchage Procédure de séchage de la cavité
pour éliminer la condensation qui se
forme pendant I'utilisation des fonc-
tions vapeur.

Vidange du Procédure pour éliminer I'eau rési-

réservoir duelle du réservoir d’eau apres avoir
utilisé les fonctions de vapeur.

Nettoyage Nettoyage léger

vapeur

Nettoyage Nettoyage complet.

Vapeur Plus

Détartrage Nettoyage du circuit de génération de
la vapeur des résidus calcaires.

Rincage Procédure pour rincer et nettoyer le

circuit de génération de la vapeur
aprés une utilisation fréquente des
fonctions vapeur.

Sous-menu pour : Options

Sous-me- Application

nu

Eclairage Allume et éteint I'éclairage.
four
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Sous-me- Application Sous-me- Description
nu nu
Sécurité en-  Empéche I'activation accidentelle de Version du Informations sur la version logicielle.
fants I'appareil. logiciel
Préchauffa-  Réduit la durée de préchauffage. Uni- Réinitialiser ~ Restaure les réglages d’'usine.
ge Rapide quement disponible avec certains mo- tous les ré-

des de cuisson. glages
Nettoyage Active et désactive le rappel. , . .o
Conseille 6.6 Réglage : Cuisson assistée
Affichage Change le format de I'affichage de Le sous-menu Cuisson assistée comprend un
Heure I'heure. ensemble de fonctions et de programmes

Sous-menu pour : Configuration

Sous-me- Description
nu
Langue Définit la langue de 'appareil.

Affichage Lu- Regle la luminosité de I'affichage.
minosité

Active et désactive la tonalité des
champs tactiles. Il n’est pas possible

Son touches

de couper la tonalité pour @

Volume Alar- Régle le volume des signaux sonores

me et des tonalités des touches.
Dureté de Définit la dureté de I'eau.

l'eau

Heure ac- Reégle I'heure et la date actuelles.
tuelle

Sous-menu pour : Service

Sous-me- Description
nu
Mode démo  Code d’activation/désactivation : 2468

supplémentaires congus pour les plats
dédiés. Chaque plat de ce sous-menu est
fourni avec un réglage approprié. Vous
pouvez régler la durée et la température
pendant la cuisson.

Pour certains plats, vous pouvez également
réaliser la cuisson avec la Sonde de cuisson.
Le niveau de cuisson du plat :

+ Saignant

« A point

« Bien cuit

Pour certains plats, vous pouvez également
réaliser la cuisson avec le Poids automatique.

1. Mettez en fonctionnement 'appareil.
2. Appuyez sur la touche .

3. Appuyez sur ¥ Passez a la Cuisson
assistée.

4. Choisissez un plat ou un type d’aliment.

5. Placez les aliments dans l'appareil et

appuyez sur START .
Lorsque la fonction se termine, vérifiez si les
aliments sont préts. Prolongez le temps de
cuisson si nécessaire.

7. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

7.1 Mes programmes DA ¢

Vous pouvez sauvegarder jusqu'a 3 de vos
configurations favorites, tels que le mode de
cuisson et le temps de cuisson.

1. Mettez en fonctionnement I'appareil.
2. Sélectionnez le réglage préféré.
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3. Appuyez sur la touche ——.

4. Sélectionnez : Mes programmes /
Enregistrer les réglages actuels.

5. Appuyez sur + pour ajouter le réglage a la
liste de : Mes programmes.

6. Appuyez sur la touche oK.



9. appuyez pour réinitialiser le réglage.
0 - appuyez pour annuler le réglage.

7.2 Verrouillage des touches

Cette fonction permet d’éviter une
modification involontaire de la fonction de
I'appareil.

1. Mettez en fonctionnement I'appareil.
2. Sélectionnez un mode de cuisson.

3. Sﬁ? § - appuyez simultanément pour
activer la fonction.

79(, - appuyez simultanément pour activer
la fonction.

7.3 Sécurité enfants

Cette fonction empéche I'activation
accidentelle de I'appareil.

1. Mettez en fonctionnement I'appareil.

2. Appuyez sur la touche —.

3. Sélectionnez Options / Sécurité enfants.

4. Appuyez sur les lettres du code par ordre
alphabétique.

Sécurité enfants est activée.

Lorsque cette fonction est activée, accédez

a : Minuteur et 'ampoule sont disponibles.

Pour permettre I'utilisation de I'appareil,
appuyez sur les lettres du code par ordre
alphabétique.

8. FONCTIONS DE L'HORLOGE

8.1 Description des fonctions de
I’horloge

Fonction Description

Pour définir la durée de la cuisson. Le
maximum est de 23 h 59 min.

Vous pouvez définir ce qui se passe
lorsque la durée s’est écoulée en défi-
nissant la valeur préférée de : Fin de
I'action.

Minuteur

7.4 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, si le mode de
cuisson est actif et qu'aucun réglage n'est
modifié, I'appareil se met a l'arrét
automatiquement au bout d'un certain temps.

(°C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Si vous comptez exécuter un mode de
cuisson pendant une durée supérieure au
temps d’arrét automatique, réglez la durée de
cuisson. Reportez-vous au chapitre

« Fonctions de I'horloge ».

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
les fonctions : Eclairage four, Sonde de
cuisson, Fin de cuisson.

7.5 Ventilateur de refroidissement

Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur
de refroidissement se met automatiquement
en marche pour refroidir les surfaces de
I'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le
ventilateur de refroidissement peut continuer
a fonctionner jusqu'a ce que l'appareil
refroidisse.

Fonction Description

Fin de lI'ac- Son alarme - lorsque la durée s’est

tion écoulée, le signal retentit. Vous pouvez
régler cette fonction a tout moment,
méme lorsque I'appareil est a l'arrét.

Son et arrét du four - lorsque la durée
s’est écoulée, le signal retentit et le mo-
de de cuisson s'éteint.

Information display : lorsque la durée
s’est écoulée, le message apparait a
I'écran. Vous pouvez régler cette fonc-
tion a tout moment, méme lorsque I'ap-
pareil est a I'arrét.
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Fonction Description

Démarrage Pour reporter le début et/ ou la fin de la
retardé cuisson.

Prolonga- Pour rallonger le temps de cuisson.

tion de la

durée

Compteur  Pour indiquer la durée de fonctionne-

ment de l'appareil. Le maximum est de
23 h 59 min. Vous pouvez activer et
désactiver la fonction. Cette fonction
n’a aucune incidence sur le fonctionne-
ment du four.

8.2 Réglage : Heure actuelle

1. Mettez en fonctionnement I'appareil.
2. Appuyez sur Heure actuelle.
3. Réglez I'heure.

4. Appuyez sur la touche OK.

8.3 Réglage : Minuteur

1. Choisissez le mode de cuisson et réglez
la température.

2. Appuyez sur la touche @
3. Réglez I'heure.
Vous pouvez sélectionner la Fin de I'action

préférée en appuyantsur © ® @

4. Appuyez sur OK. Répétez I'action jusqu’a
ce que I'écran principal soit affiché.

S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et

que les aliments ne semblent toujours pas
cuits, vous pouvez prolonger le temps de
cuisson. Vous pouvez également modifier le

mode de cuisson. Appuyez sur +1min pour
prolonger le temps de cuisson.

8.4 Réglage : Démarrage retardé

1. Réglez le mode de cuisson et la
température.

Appuyez sur la touche @
Réglez le temps de cuisson.

Appuyez sur la touche © © ®
Appuyez sur Démarrage retardé.
Choisissez I'heure de début souhaitée.

Appuyez sur OK. Répétez I'action jusqu’a
ce que I'écran principal soit affiché.

Noak wbd

8.5 Réglage : Compteur

Appuyez sur la touche QD

Appuyez sur la touche © © ®
Appuyez sur Compteur.

Faites glisser ou appuyez sur L pour
afficher la durée de fonctionnement sur
I’écran principal.

5. Appuyez sur OK, Répétez I'action jusqu’'a
ce que I'écran principal soit affiché.

P onNn =

8.6 Modification des réglages du
minuteur

Vous pouvez modifier la durée a tout moment
en cours de cuisson.

1. Appuyez sur la touche O,

2. Réglez la valeur du minuteur.

3. Appuyez sur la touche OK.

9. UTILISATION DES ACCESSOIRES

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

9.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité et empéche l'inclinaison. Les
indentations sont également des dispositifs
anti-bascule. Le rebord de la grille empéche
les ustensiles de cuisine de glisser hors de la
grille.
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Insérez la grille entre les barres de guidage
des supports de grille. Assurez-vous que la
grille touche I'arriere de l'intérieur du four.

Plateau de cuisson / Plat a rétir

Poussez la plaque entre les rails du support
de grille. Placez la plaque de cuisson avec la
pente vers l'arriere de l'intérieur du four.

9.2 Sonde de cuisson

Cela mesure la température a l'intérieur des
aliments. Vous pouvez I'utiliser avec tous les
modes de cuisson.

Il'y a deux températures a régler :

. °C- la température a l'intérieur de
I'appareil. Elle doit étre d’au moins 25 °C
plus élevée que la température a coeur
des aliments.

. /? - la température a coeur des aliments.
Recommandations :

» Les ingrédients doivent étre a température
ambiante.

* Ne I'utilisez pas pour des plats liquides.

» Pendant la cuisson, l'aiguille du capteur
d'aliments doit étre complétement insérée
dans le plat.

L'appareil calcule une heure approximative

de fin de cuisson. Elle dépend de la quantité

d'aliments, du mode de cuisson et de la
température.

Cuisson avec : Sonde de cuisson

/\ AVERTISSEMENT!

Il existe un risque de brdlures lorsque la
sonde alimentaire et les supports de
grille deviennent chauds. Ne touchez pas
la poignée de la sonde de cuisson avec
les mains nues. Utilisez toujours des
gants de cuisine.

1. Mettez en fonctionnement 'appareil.

2. Réglez le mode de cuisson et, si
nécessaire, la température du four.

3. Insérez la sonde de cuisson dans le plat :

Viande, volaille et poisson

Insérez toute la longueur de l'aiguille de
la sonde de cuisson dans la viande ou le
poisson a sa partie la plus épaisse.

Ragoiit

Introduisez la pointe de la sonde de
cuisson exactement au centre de la
cocotte. La sonde de cuisson doit étre
stable en un seul endroit pendant la
cuisson. Pour y parvenir, utilisez un
ingrédient solide. Utilisez le rebord du plat
de cuisson pour appuyer la poignée en
silicone de la sonde de cuisson. La pointe
de la sonde de cuisson ne doit pas
toucher le fond du plat de cuisson.
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4. Branchez la sonde de cuisson dans la
prise située a l'intérieur de l'appareil.
Reportez-vous au chapitre « Description
du produit ».

L'affichage indique la température actuelle de

la sonde de cuisson.

5. M- appuyez pour régler la température
a ceoeur du capteur.

6. @ ® ® _appuyez pour définir 'option
préférée :
« Son alarme - lorsque les aliments
atteignent la température au cceur, le
signal sonore retentit.

10. CONSEILS

10.1 Recommandations de cuisson

Les températures et temps de cuisson se
trouvant dans les tableaux ne sont indiqués
qu'a titre indicatif. Elles varient selon les
recettes, la qualité et la quantité des
ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rotir
difféeremment de votre appareil précédent.
Les conseils ci-dessous contiennent les
réglages de température, les temps de
cuisson et les positions de grilles
recommandés pour des types de plats en
particulier.

Comptez les niveaux de grille a partir du bas
du four.

Si vous ne trouvez pas les réglages
appropriés pour une recette spécifique,
cherchez-en une qui s'en rapproche.

Pour des conseils sur les économies
d'énergie, reportez-vous au chapitre

« Efficacité énergétique ».

Pour plus de recommandations de cuisson,

consultez les tableaux de cuisson sur notre
site Internet. Pour trouver les conseils de
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» Son et arrét du four - lorsque les
aliments atteignent la température a
ceeur, le signal sonore retentit et le
four se met a l'arrét.

7. Sélectionnez I'option et appuyez

plusieurs fois sur OK pour passer a
I’écran principal.
. Appuyez sur la touche START .

9. Des que les aliments atteignent la
température définie, un signal sonore
retentit. VVérifiez si les aliments sont préts.
Prolongez le temps de cuisson si
nécessaire.

10. Débranchez la sonde alimentaire et
sortez le plat de l'appareil.

cuisson, vérifiez le code produit (numéro
PNC) sur la plaque signalétique qui se trouve
sur le cadre avant de la cavité de I'appareil.

Symboles utilisés dans les tableaux :

5§ Type d'aliment

p =2y
Mode de cuisson
°C Température

— Accessoire

Conteneur (Gastronorm)

Poids (kg)

o
O
E Niveau de la grille
O

Heure de cuisson (min)

10.2 Chaleur Tournante Humide -
accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non
réfléchissants. lls offrent une meilleure



absorption de la chaleur que les plats
réfléchissants de couleur claire.

* Plaque a pizza - sombre, non
réfléchissante, diamétre 28cm

» Plat de cuisson - sombre, non
réfléchissant, diametre 26cm

* Ramequins - céramique, diamétre 8cm,

hauteur 5 cm

* Moules a flan - foncé, non réfléchissant,
diameétre 28cm

10.3 Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les
suggestions indiquées dans le tableau ci-
dessous.

55§

°’C = O

L —ag o

Petits pains sucrés,  Plateau de cuisson ou plat a 180 2 25-35

16 morceaux rétir

Gateau roulé Plateau de cuisson ou plat a 180 2 15-25
rotir

Poisson entier, Plateau de cuisson ou plat a 180 3 15-25

0,2 kg rotir

Cookies, 16 mor- Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30

ceaux rotir

Meringues, 24 mor-  Plateau de cuisson ou plat a 160 2 25-35

ceaux rotir

Muffins, 12 mor- Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30

ceaux rétir

Petite patisserie sa-  Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30

|ée, 20 morceaux rotir

Biscuits a pate sa- Plateau de cuisson ou plat a 140 2 15-25

blée, 20 morceaux rotir

Tartelettes, 8 mor- Plateau de cuisson ou plat a 180 2 15-25

ceaux

rotir

10.4 Informations pour les laboratoires d’essais
Tests conformes aux normes : EN 60350-1, IEC 60350-1.
Cuisson sur un seul niveau

555

= °C Q) =

p =24

Génoise allégée Chaleur tournante  Grille métallique 160 45 - 60 2

Génoise allégée Chauffage Haut/  Grille métallique 160 45 - 60 2
Bas

Tarte aux pommes 1) Chaleur tournante  Grille métallique 160 55 - 65 2

Tarte aux pommes 1) Chauffage Haut/  Grille métallique 180 55-65 1
Bas

Sablé Chaleur tournante  Plateau de cuis- 140 25-35 2

son
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SLN = °C O =

Sablé Chauffage Haut/  Plateau de cuis- 140 25-35 2
Bas son

Petits gateaux, 20 par plateau Chaleur tournante  Plateau de cuis- 150 20-30 3

2) son

Petits gateaux, 20 par plateau Chauffage Haut/  Plateau de cuis- 170 20-30 3

2) Bas son

Pain grillé 3) Gril Grille métallique max. 1-2 5

1) 2 pains moulées placés en diagonale (& 20 cm). Le droit doit étre positionné plus a I'avant que le gauche.
2) Préchauffez I'appareil vide.
3) Préchauffez I'appareil vide pour 5 min.

Cuisson sur plusieurs niveaux

L = °’C O =

Sablé Chaleur tournante  Plateau de cuis- 140 25-45 2et4
son

Petits gateaux, 20 par pla- Chaleur tournante  Plateau de cuis- 150 25-35 2etd

teau 1) son

Génoise allégée Chaleur tournante  Grille métallique 160 45-55 2¢et4

Tarte aux pommes Chaleur tournante  Grille métallique 160 55 -65 2etd

1) Préchauffez I'appareil vide.

10.5 Informations pour les laboratoires d’essais
Tests pour la fonction : Vapeur intense

Tests conformes aux normes EN 60350-1. IEC 60350-1.
Réglez la température sur 100 °C.

& = O = 8

Brocolis 1)2) 2/3 Kit vapeur perforé 0.3 3 8-9

Brocolis 1) 2) 2/3 Kit vapeur perforé max. 3 10-11

Petits pois, surge- 2 x 2/3 Kit vapeur perforé 2x15 2et4 Jusqu'a ce que la température

1és 2) du point le plus froid atteigne
85 °C.

1) Préchauffez I'appareil jusqu’a ce que la température réglée soit atteinte. N'utilisez pas la fonction : Préchauffage
Rapide.
2) Placez le plateau de cuisson sur la premiére étagere, avec la pente vers l'arriere de l'intérieur du four.
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Recettes vapeur supplémentaires

= - o,
L, = = C O
o Gastronorm 1/2 perfo- 2 (Saumon) 40 (Ptoerrrren)es de
Plat combiné va- Vapeur intense ré (pommes de terre 4 (Brocolis et 100 18 - 20 (Sau-
eur (2 portions) 1) et brocoli) et non per-  pommes de
peur (2 p ) ! mon)
foré (saumon) terre) 10 - 12 (Broccoli)
Pudding au cara- i Plats ronds en porce-
mel (6 gortions) Humidité Elevée laine sur grille métalli- 2 90 35-45
que
Créme anglaise Vapeur intense Gastronorm j/Z non 2 85 3545
aux ceufs perforé
Pain Blanc Cuisson du pain  Plateau de cuisson 2) 2 180 40 - 50
3) Humidité Faible Grille métallique 2 200 60 -70
Poulet q

1) Placez les ingrédients dans le four I'un aprés 'autre au moment approprié, de sorte que tous les composants
soient cuits en méme temps. Vous pouvez préparer deux portions en méme temps.

2) Placez le plateau de cuisson avec la pente vers I'arriére de l'intérieur du four.

3) Placez le plateau de cuisson sur la premiére étagere pour recueillir les gouttes de graisse.

11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

11.1 Remarques concernant le
nettoyage

Agent nettoyant

* Nettoyez I'avant de I'appareil uniquement
avec un chiffon en microfibre imbibé d’eau
tiede et d’'un détergent doux.

» Utilisez une solution de nettoyage pour
nettoyer les surfaces métalliques.

+ Nettoyez les taches avec un détergent
doux.

Utilisation quotidienne

» Essuyez l'intérieur de I'appareil apres
chaque utilisation. L’accumulation de
graisse ou d’autres résidus peut
provoquer un incendie.

* Ne conservez pas les aliments dans
I'appareil pendant plus de 20 minutes.
Séchez l'intérieur de l'appareil uniquement
avec un chiffon en microfibre aprés
chaque utilisation.

Accessoires

* Nettoyez tous les accessoires apres
chaque utilisation et laissez-les sécher.
Utilisez uniqguement un chiffon en
microfibre avec de I'eau tiéde et un
détergent doux. Ne lavez pas les
accessoires au lave-vaisselle.

* Ne nettoyez pas les accessoires
antiadhésifs avec un produit nettoyant
abrasif ou des objets tranchants.

11.2 Retrait des supports de grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le
four.

1. Eteignez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Tirez avec précaution les supports de
grille vers le haut et sortez-les du loquet
avant.

3. Ecartez I'avant du support de grille de la
paroi latérale.

4. Sortez les supports de la prise arriere.
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Installez les supports de grille dans l'ordre
inverse.

Les goupilles de retenue sur les rails
télescopiques doivent pointer vers I'avant.

11.3 Nettoyage vapeur

1. Eteignez l'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Retirez tous les accessoires et les
supports de grille amovibles.

3. Nettoyez le fond de l'intérieur du four et la
vitre interne de la porte avec un chiffon
doux humidifié d’eau tiéde et d'un
détergent doux.

4. Remplissez le réservoir d’eau jusqu'au
niveau maximal indiqué par un signal
sonore ou un message affiché.

5. Sélectionnez : Menu / Nettoyage.

Option Description
Nettoyage Nettoyage léger

vapeur Durée : 30 min
Nettoyage Nettoyage normal
Vapeur Plus Vaporisez la cavité avec

un détergent.
Durée : 75 min

6. Appuyez sur START . Suivez les
instructions affichées.

Le signal sonore retentit a la fin du nettoyage.

7. Appuyez sur un symbole quelconque
pour éteindre le signal.

8. Mettez a I'arrét I'appareil.

9. Lorsque I'appareil a refroidi, séchez la
cavité a l'aide d'un chiffon doux.

10. Laissez la porte du four ouverte et
attendez que l'intérieur du four soit sec.

®

Lorsque cette fonction est en cours,
I'éclairage est éteint.
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11.4 Nettoyage Conseille

Lorsque le rappel apparait, un nettoyage est
recommandé.

Utilisez la fonction : Nettoyage Vapeur Plus.

11.5 Détartrage

Utilisez-la pour détartrer le systeme de
génération de vapeur.

1. Mettez a I'arrét I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Retirez les accessoires.

3. Assurez-vous que le réservoir d’eau est
vide. Reportez-vous au chapitre
« Entretien et nettoyage », Vidange du
réservoir.

Durée de la premiére partie : environ
100 min

4. Sélectionnez : Menu / Nettoyage /
Détartrage.

5. Placez le plat a rétir sur le premier niveau
de la grille.

6. Versez 250 ml d'agent détartrant dans le
réservoir d’eau.

7. Remplissez le reste du réservoir d’eau de
700 ml d’eau jusqu'a ce qu'un signal
sonore retentisse ou qu'un message
s'affiche.

8. Activez la fonction et suivez les
instructions a I'affichage. La premiére
partie du détartrage commence.

Durée de la deuxiéme partie : environ
35 min

9. Remplissez le réservoir d’eau de 950 ml
d’eau jusqu'a ce qu'un signal sonore
retentisse ou qu'un message s'affiche.

10. Une fois la fonction terminée, retirez le
plat a rotir.

11. Eteignez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

12. Nettoyez l'intérieur du four avec un
chiffon doux.

13. Laissez la porte du four ouverte et
attendez que la cavité soit seche.

S'il reste des résidus de calcaire dans le four

aprés le détartrage, I'affichage vous invite a

répéter la procédure.

11.6 Rappel de détartrage

L'appareil fournit deux rappels pour le
détartrage. Le rappel de détartrage ne peut
pas étre désactive.



* Premier rappel - vous recommande de
détartrer I'appareil.

» Deuxiéme rappel - vous oblige a détartrer
I'appareil. Si vous ne détartrez pas
I'appareil lorsque le deuxiéme rappel est
allumé, les fonctions vapeur sont
désactivées.

11.7 Ringage

Utilisez-la pour nettoyer le systéme de
génération de vapeur apres une utilisation
fréquente des fonctions vapeur.

1. Mettez a l'arrét I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Retirez les accessoires.

3. Placez le plat a rétir sur le premier
niveau.

4. Remplissez le réservoir d’eau avec de
I'eau jusqu'au niveau maximal indiqué par
un signal sonore ou un message affiché.

5. Sélectionnez : Menu / Nettoyage /
Ringage.

Durée : environ 30 min

6. Activez la fonction et suivez les
instructions a I'affichage.

7. Une fois la fonction terminée, retirez le
plat a rétir.

®

Lorsque cette fonction est en cours,
I'éclairage est éteint.

11.10 Vidange du réservoir

Utilisez cette fonction aprés une cuisson avec
un mode de cuisson vapeur pour retirer 'eau
résiduelle du réservoir d’eau.

1. Mettez a l'arrét I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Retirez les accessoires.

3. Placez le plat a rétir sur le premier
niveau.

4. Sélectionnez : Menu / Nettoyage /
Vidange du réservoir.

Durée : 6 min

5. Activez la fonction et suivez les
instructions a I'affichage.

6. Une fois la fonction terminée, retirez le
plat a rétir.

@

Lorsque cette fonction est en cours,
I'éclairage est éteint.

11.11 Retrait et installation de la
porte

Vous pouvez retirer la porte ainsi que les
panneaux de verre intérieurs pour les
nettoyer. Le nombre de vitres difféere selon les
modéles.

/\ AVERTISSEMENT!
La porte est lourde.

11.8 Séchage

Utilisez cette fonction aprés un mode de
cuisson vapeur ou un nettoyage vapeur pour
sécher la cavité.

1. Mettez a l'arrét I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Retirez les accessoires.

3. Sélectionnez : Menu / Nettoyage /
Séchage.

4. Suivez les instructions a I'écran.

11.9 Rappel de séchage

Aprés un mode de cuisson vapeur, I'écran
indique de sécher I'appareil.

Appuyez sur OUI pour sécher l'appareil.

/\ ATTENTION!

Manipulez soigneusement la vitre, en
particulier autour des bords du panneau
avant Le verre peut se briser.

1. Assurez-vous que l'appareil est froid.
2. Ouvrez entierement la porte.

3. Appuyez sur les leviers de blocage A sur
les deux charniéres de la porte.
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4. Fermez la porte du four a la premiere
position (a un angle d'environ : 70 °).
5. Tenez la porte en plagant vos mains de

chaque coté et soulevez-la en la tirant en

biais vers le haut.

6. Posez la porte, face extérieure vers le
bas, sur un linge doux posé sur une
surface stable.

7. Tenez la garniture de porte B sur le bord

supérieur de la porte des deux cbétés et
poussez vers l'intérieur pour libérer le
joint du clip.

8. Retirez le cache de la porte en le tirant
vers l'avant.
9. Saisissez les panneaux de verre de la

porte par leur bord supérieur un par un et

dégagez-les du guide.

10. Nettoyez la vitre a I'eau savonneuse.
Essuyez soigneusement la vitre. Ne
passez pas les panneaux en verre au
lave-vaisselle.

Apres le nettoyage, effectuez les étapes ci-

dessus dans le sens inverse. Installez

d'abord le plus petit des panneaux, puis le
plus grand, et terminez par la porte.

Assurez-vous que les panneaux en verre
sont insérés dans la bonne position, car la
surface de la porte pourrait surchauffer.
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11.12 Remplacement de I'ampoule

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d’électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

1. Eteignez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Débranchez 'appareil.

3. Placez le chiffon sur le sol du four.

Lampe supérieure

1. Tournez le couvercle en verre pour le
retirer.

2. Retirez 'anneau métallique et nettoyez le
couvercle en verre.

3. Remplacez I'ampoule par une ampoule
adéquate résistant a une température de
300 °C.

4. Fixez I'anneau en métal sur le diffuseur
en verre et installez-le.

Lampe latérale

1. Retirez le support d’étagére gauche pour
accéder a l'éclairage.

2. Utilisez un tournevis Torx 20 pour
démonter le diffuseur.

3. Nettoyez le diffuseur en verre.

4. Remplacez 'ampoule par une ampoule
adéquate résistant a une température de
300 °C.

5. Installez le cadre métallique et le joint
d’étanchéité. Serrez les vis.

6. Installez le support d’étagére gauche.



12. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

12.1 Que faire si...

Description du probléme

Cause et solution

Vous ne pouvez pas mettre I'appa-
reil en fonctionnement ni le faire
fonctionner.

L’appareil n’est pas branché a une source d’alimentation électrique ou le
branchement est incorrect.

L’appareil ne chauffe pas.

L’horloge n’est pas réglée.
Pour régler I'horloge, reportez-vous au chapitre « Fonctions de I'horloge ».

La porte n'est pas correctement fermée.
Eclairages/symboles de la table de cuisson

Le fusible a disjoncté.
Vérifiez que le fusible est bien la cause de I'anomalie. Si le probléme se re-

produit, faites appel a un électricien qualifié.

Sécurité enfants est activée.

L'éclairage est éteint.

L’ampoule est grillée. Remplacez 'ampoule.

Pour plus de détails, reportez-vous au chapitre « Entretien et nettoyage ».

@ Une coupure de courant arréte toujours la procédure de nettoyage. Répétez le nettoyage s'il est interrompu

par une coupure de courant.

12.2 Codes d'erreur

Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur. Vous
trouverez la liste des problémes dans le tableau ci-dessous.

Code et description

Solution

F111 - la Sonde de cuisson n'est pas correctement in-
sérée dans la prise.

Branchez complétement la Sonde de cuisson dans la
prise.

F240, F439 - les champs tactiles de I'affichage ne
fonctionnent pas correctement.

Nettoyez la surface de I'affichage. Vérifiez que les
champs tactiles sont propres.

F908 - le systeme de I'appareil ne peut pas se connec-
ter au bandeau de commande.

Mettez a I'arrét puis de nouveau en fonctionnement I'ap-
pareil.

12.3 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
Ou un service aprés-vente agréeé.

Les informations nécessaires au service
apres-vente figurent sur la plaque
signalétique. La plaque signalétique se trouve

sur le cadre avant de I'appareil. Elle est
visible lorsque vous ouvrez la porte. Ne
retirez pas la plaque signalétique de la cavité
de l'appareil.

Nous vous recommandons d’écrire les
informations ici :
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Modeéle (MOD.) :

Numéro de série (SN) :

Référence produit
(PNC) :

13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Fiche d'informations sur le produit et informations sur le produit
conformément aux réglementations européennes sur I'étiquetage

énergétique et I'écoconception

Nom du fournisseur Electrolux
EOBB8S39X 944032073
Identification du modéle EOB8S39Z 944032075
KOBBS39X 944032072
Indice d’efficacité énergétique 61.9
Classe d’efficacité énergétique A++

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode conven-
tionnel

1.09 kWh/cycle

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode chaleur
tournante

0.52 kWh/cycle

Nombre de cavités

1

Source de chaleur

Electricité

Volume

701

Type de four

Four encastrable

Masse

EOB8S39X 36.0 kg
EOB8S39Z 36.0 kg
KOBBS39X 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a vapeur et

grils : Méthodes de mesure des performances.

13.2 Informations produits pour la consommation d’énergie et le temps
maximum requis pour atteindre le mode basse consommation applicable

Consommation d’énergie en mode veille

0.8W

Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mode basse puissan-

ce applicable

20 min
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13.3 Conseils pour économiser
I’énergie
Les conseils ci-dessous vous aideront a

économiser de I'énergie lors de I'utilisation de
votre appareil.

Assurez-vous que la porte de I'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en marche.
Evitez d'ouvrir I'appareil trop souvent pendant
la cuisson. Nettoyez régulierement le joint de
porte et assurez-vous qu'il est bien en place.

Utilisez des plats en métal et des moules et
récipients foncés et non réfléchissants pour
accroitre les économies d'énergie.

Ne préchauffez pas l'appareil avant la
cuisson, sauf recommandation spécifique.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au
minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour garder les
aliments au chaud ou réchauffer d'autres
plats.

Lorsque vous mettez I'appareil a I'arrét,
I’écran indique la chaleur résiduelle ou la
température.

Si un programme avec Durée est activé et
que le temps de cuisson est supérieur a
30 minutes, les éléments chauffants
s’éteignent automatiquement plus t6t dans
certaines fonctions de I'appareil.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
garder les aliments au chaud. La température
ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Cuisson avec I'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Chaleur Tournante Humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s’éteint automatiquement au bout
de 30 secondes. Vous pouvez rallumer
I'éclairage, mais cela réduira les économies
d'énergie.

Mode Veille

Aprés 2 min, I'affichage passe en mode veille.

14. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

ff?). Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la
protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

A DEPOSER
EN MAGASIN

. . REPRISE
Cet appareil, \EYYIGALN
ses accessoires WY

mou

et cordons
se recyclent

A DEPOSER
EN DECHETERIE

‘K

portant le symbole E avec les ordures
ménagéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

m

&

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Vita vas Electrolux! Dakujeme Vam, ze ste si vybrali nas spotrebié.
@ Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o

servise a opravach:
www.electrolux.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.

OBSAH
1. BEZPECNOSTNE INFORMACIE .....ooocooooeeeeeooenesnnneneneeee 28
2. BEZPECNOSTNE POKYNY......ocoovvvvererrrerrrennneneeseesesssssssssssssssssssssssoone 30
3. POPIS VYROBKU. ....ooooccccctsstteeessssssssssiisiieeessssssssssssssssseesseee s 33
4. OVLADACT PANEL ........ooooooooococeeeosiensosssssssenennneeeeeeeesese s 33
5. PRED PRVYM POUZITIM.........ccciiiiiiiiiiiieiienienenienssnnenenneneeeeseesssss s 34
6. KAZDODENNE POUZIVANIE .....ooococcsceseseeseessssssoeeceeeesenenensnnen 35
7. DOPLNKOVE FUNKCIE . .....oooocoeerresrsesessseseeeseesoonoonsosesssesensnsneee 39
8. CASOVE FUNKCIE ........oovvvverereveeeeeeeeeesessss s 40
9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA.........imimiiiiiiieeeeseennnnnssnssssesseeesssssesssssses 40
10, TIPY ARADY ......oovovvosoverrereereeeereeeeessssss e 42
11. STAROSTLIVOST A CISTENIE...........ioiiiiiiiiicieneennnnenneneeneneeeneeeesesssssss 45
12. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV........cccccecesessssrsiserisiiiieieeeeenssenssnsnnnee 48
13. ENERGETICKA UCINNOST .......ooovovoorvvreeeeeeeeeeeeeeesssne 49
14. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA..........c.oooririiiiiiiieeeeeeenerenensneneee 51

1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpe¢nom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
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a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebiCom nebudu hrat’.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotreblc a jeho pristupné Casti sa pocas
pouZivania mézu znaéne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebi€ je ur€eny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie v domacnosti

Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa méze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v penzionoch na farme a inych podobnych
ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebié¢ od elektrickej
siete.

Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predisSlo ohrozeniu elektrickym
prudom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
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« UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny

spotrebica.

« Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

» Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

* Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu ¢ast’ smerom od bocnych stien
spotrebia. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

» Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

» Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Montaz

/\ VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len
kvalifikovana osoba.

« Spotrebi€ je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

Odstrante vsetky obaly.

» PoSkodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

» Postupujte podla pokynov na instalaciu
dostupnych na nasej webovej stranke.
Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

* Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré splna poziadavky na
instalaciu.

» Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

* Pred namontovanim spotrebica
skontrolujte, €i sa dvierka spotrebica
otvaraju bez odporu.
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/\ VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu

elektrickym pradom.

« VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat kvalifikovany elektroinstalatér.

« Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

« Uistite sa, ze parametre na typovom S§titku
suU kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

» Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

» Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predizovacie kable.

« Uistite sa, ze zastrCka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebi¢a treba
vymenit, tuto operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.



Nedovolite, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebi¢a alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a
izolovanych casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.
Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastrcke. ;

Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastrcku.
Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.
Elektricka siet v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych podloch. Vzdialenost’ kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrckou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym pradom
alebo vybuchu.

Nemente technické parametre tohto
spotrebica.

Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

Spotrebi¢ poc¢as prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

Pri otvarani dvierok spotrebic¢a poc¢as jeho
prevadzky budte opatrni. M6ze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.
Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

« Dvierka spotrebiCa otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spOsobit’ zmieSanie alkoholu a vzduchu.

» Pri otvarani dvierok zabrarte kontaktu
iskier alebo otvoreného plamena so
spotrebiom.

* Vzdy pouzivajte pohare a pohare urcené
na zavaranie.

* Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebi¢a, do jeho blizkosti ani nan.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo posSkodenia
spotrebica.

* Aby sa predislo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:

— Nedavaijte priamo do spodnej Casti
spotrebi€a riad alebo iné objekty.

— Nedavaijte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavaijte priamo do horticeho
spotrebica vodu.

— Po ukongeni pripravy pokrmu v rare
nenechavajte vihky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.

* Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

« Na vlhké kolace pouzite hlboky pekac.
Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.

» Pri vareni musia byt dvierka spotrebi¢a
vzdy zatvorené.

« Priinstalacii spotrebia za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli po€as prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa moze vytvorit' teplo a vihkost’
a mbzu sposobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi€ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 OsSetrovanie a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
poziaru alebo poSkodenia spotrebica.
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* Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastr¢ku zo
sietovej zasuvky.

+ Uistite sa, Ze je spotrebi¢ chladny. Existuje
riziko, Ze sa sklenené panely rozbiju.

» V pripade poskodenia ihned vymerite
skleneny panel dvierok. Obratte sa na
autorizované servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebi¢a
postupujte opatrne. Dvierka su tazkeé.

» Spotrebic¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

» Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Nepouzivajte
abrazivne vyrobky, Cistiace Spongie s
abrazivnou vrstvou, rozpustadia ani
kovové predmety.

» Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Parné pecenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo popalenia a
poskodenia spotrebica.

+ Uvoinena para moze sposobit’ popaleniny:
— Ked je zapnuta funkcia, pri otvarani
dvierok spotrebi¢a postupujte opatrne.
Para m6ze uniknut.
— Po parnom peceni otvarajte dvierka
spotrebiCa opatrne.

2.6 Vnutorné osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.
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Informéacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vlhkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi¢a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spbsobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.
Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.7 Servis

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit', obrat'te sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.
Odpojte spotrebi¢ od napajania z
elektrickej siete.

Sietovy elektricky kabel odrezte blizko pri
spotrebici a zlikvidujte ho.



3. POPIS VYROBKU
3.1 Véeobecny prehiad

ONE AN

Ovladaci panel

Displej

Nadrzka na vodu

Zasuvka pre teplotnu sondu
Ohrevny prvok

A Osvetlenie

Ventilator

Bl Odvapiovacia odtokova rura
El Zasuvacia lista, odstranitelna

4. OVLADACI PANEL

4.1 Prehlad ovladacieho panela

= EeS

R))

| |

[
LT To)

Stlacenim a podrzanim tlacidla

Zap /
Vyp zapnite a vypnite spotrebic.

Urovne rostu v rare

3.2 Prislusenstvo

Droteny rost

Na tortové formy, riady na zapekanie,
riady na pecenie, kuchynsky riad.

Plech na pecenie ;

Na vlazné kolace, pecivo, chlieb, velké
pec€ené jedla, mrazené jedla a na
zachytavanie kvapkajucich tekutin, napr.
tuku pri peceni potravin na drétenom
roste.

Hlboky pekaé

Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
Teplotna sonda

Na ovladanie pecenia na zaklade teploty
vnutri pokrmu.

Teleskopické listy

Na jednoduchsie vlozenie a vybratie
plechov a dréteného rostu.

Parna suprava

Jedna neperforovana a jedna perforovana
nadoba. Parna suprava odvadza z pokrmu
skondenzovanu vodu pocas pecenia

s parou. Pouzite ju na pripravu zeleniny,
ryb, kuracich pfs. Suprava nie je vhodna
pre jedla, ktoré maju nasiaknut’ vodou,
napr. ryza, polenta, cestoviny.

Zobrazuje zoznam voliteinych

Ponuka  funkcii spotrebica a funkcii nasta-
venia.
S:Iube— Zoznam obllbenych nastaveni.
Displej Zobrazuje aktualne nastavenia
piel spotrebica.
Spinaé
osvetle- Zapnutie a vypnutie osvetlenia.
nia
E Rychle Zapnutie a vypnutie funkcie:
zohrie- Rvchl hri h
vanie ychle zohrievanie.
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4.2 Displej

Displej s nastavenymi kii¢ovymi funkciami.

A
12:30
#285°C 150°C
) WSrpm Q START
| | | | |
F E D C B
A. Presny Cas
B. START/STOP
C. Teplota
D. Funkcie ohrevu
E. Casova¢
F. Teplotna sonda (len vybrané modely)

Ukazovatele na displeji

< Navrat o jednu Uroven v ponuke.

lr:) Vratenie posledného ukonu.

W Zapnutie a vypnutie voliteinych funkcii.

Q Funkcia zvukového signalu je zapnuta.

Funkcia zvukového signalu a ukoncenia va-
stop  renia je zapnuta.

@ Aktivuje sa iba vyskakovacie okno s hlase-
nim.

@ Odlozeny $tart je zapnuta.

0 Ak chcete zrusit’ nastavenia.

Ukazovatele na displeji

OK Potvrdenie vyberu/nastavenia.

5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

5.1 Prvé pripojenie

Na displeji sa po prvom pripojeni zobrazi
uvitacie hlasenie.

Musite nastavit: Jazyk, Jas displeja, Tony
tlacidiel, Hlasitost’ zvuku, Tvrdost’ vody ,
Presny Cas.

5.2 Uvodné predhrievanie a ¢istenie

Pred prvym pouzitim a kontaktom s
potravinami predhrejte prazdny spotrebic.
Spotrebi¢ mbéze vydavat neprijemny zapach
a dym. Pocas predhrievania miestnost’
vetrajte.

1. Zo spotrebica odstrate vSetko
prisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy.

2. Nastavte funkciu E Nastavte maximalnu
teplotu. Nechajte spotrebic v prevadzke
1h.
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3. Nastavte funkciu El Nastavte maximalnu
teplotu. Nechajte spotrebi€ v prevadzke
15 min.

4. Nastavte funkciu . Nastavte maximalnu
teplotu. Nechajte spotrebi€ v prevadzke
15 min.

5. Spotrebi¢ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

6. Spotrebi€ a prisluSenstvo vycistite len
handri¢kou z mikrovlakien, teplou vodou
a jemnym Cistiacim prostriedkom.

7. PrisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy vratte spat’ do ich pévodnej polohy.

5.3 Nastavenie: Tvrdost vody

Po zapojeni spotrebi¢a do elektrickej siete je
potrebné nastavit' Uroven tvrdosti vody.

Pouzite testovaci papierik alebo kontaktujte
svojho dodavatela vody kvdli kontrole trovne
tvrdosti vody.

1. Testovaci papierik vlozte do vody z
vodovodu priblizne na 1 sek. Testovaci
papierik nedavajte pod te€ucu vodu.



2. Testovaci papierik otraste, aby sa
odstranila zvy$na voda.

3. Pockajte 1 min a skontrolujte tvrdost’ vody
pomocou tabulky nizSie.

4. Nastavte Uroven tvrdosti vody: Ponuka /
Nastavenia / Nastavenie / Tvrdost' vody.

Farby testovacieho papierika sa nad’alej

menia. Po uplynuti 1 min od testu skontrolujte

tvrdost’ vody.

Uroven tvrdosti vody mézete zmenit
v ponuke: Nastavenia/Nastavenie/Tvrdost’
vody.

Uvedena tabuika zobrazuje $kalu tvrdosti
vody s prislusnou klasifikaciou vody.
Nastavte tvrdost’ vody podla tabulky.

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

6.1 Funkcie ohrevu

STANDARDNE

Gril
EI Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na
pripravu hrianok.

Turbo gril
Na pecenie velkych kusov mésa alebo hy-
diny s kostami na jednej trovni. Na pece-
nie gratinovanych pokrmov a zapekanie.

Teplovzdusné Pecenie

Na pecenie masa a pecenie kolacov. Na-
stavte niz$iu teplotu ako pri funkcii Tradic-
né pecenie, pretoze ventilator rovnomerne
distribuuje teplo vo vnutri rary.

Mrazené pokrmy
Idealne pre hotové jedla (napr. hranolceky,
krokety alebo jarné zavitky).

Tradi€né pecenie
Na pecenie a opekanie na jednej trovni
rostu.

W

Pizza
NajlepSie na pecenie pizze a inych po-
krmov, ktoré vyzaduju viac tepla zdola.

%]

Uroveii tvrdosti vody  Testovaci papierik

1 - mékka

2 — stredne tvrda

3 —tvrda

4 — velmi tvrda

E] Dolny ohrev
Tuto funkciu vyberte po procese pecenia,
ak chcete jedlo opiect viac na dne rury.

@

Pri niektorych funkciach ohrevu a teplote
pod 80 °C sa mbze osvetlenie

automaticky vypnut.

SPECIALNE

H Zavaranie
Na konzervovanie zeleniny a ovocia
umiestnite zavaracie pohare do plechu na
pecenie naplneného vodou a pouzite te-
plovzdorné pohére s bajonetovymi alebo
skrutkovacimi uzavermi rovnakej velkosti.

0 Susenie
Na suSenie nakrajaného ovocia, zeleniny
a hub. Ak chcete, aby unikol vzduch nasy-
teny vlhkost'ou a aby sa ovocie vysusilo
lepSie, odporuc¢ame vam pocas susenia
otvorit’ dvierka rury.

Ohrev tanierov
Na predhriatie tanierov pred podavanim
jedla.

Hl
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K2 Rozmrazovanie
Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovo-
cia). CasVrozmrazovania zavisi od mnoz-
stva a velkosti mrazenych potravin.

&) Vlhkost' Vysoka

Funkcia je vhodna na pripravu delikatnych
jedal ako su nakypy, oblozené kolace, teri-
ny a ryby.

555 Gratinované jedla
= Na jedla, ako su lasagne alebo zapecené
zemiaky. Na pecenie gratinovanych po-
krmov a zapekanie.

1°C Pomalé pecenie
Proces varenia pri nizkej teplote. Je ideal-
na na pripravu jemnych pokrmov (napr.
hovadzieho, telacieho alebo jahnacieho
masa).

@ Uchovat teplé
Na uchovavanie jedla teplého. Upozorriu-
jeme, Ze niektoré jedla m6zu pocas zohrie-
vania pokracovat’ vo vareni a vyschnuti. V
pripade potreby zakryte riad.

‘li\ }rll’hky hon}c? vzdvucr! ] .
ato funkcia je uréena na Usporu energie

pocas pripravy jedal. Ked pouzijete tuto
funkciu, teplota vo vnutri spotrebic¢a sa mo-
ze lisit’ od nastavenej teploty. Pouzije sa
zvyskové teplo. Vykon ohrevu méze byt
znizeny. Viac informacii najdete v kapitole
,Kazdodenné pouzivanie®, poznamky k:
Vihky horuci vzduch.

PARA

[ Steamify
Pouzite paru na parnu pripravu, dusenie,
jemné zapekanie a pecenie.

) Regeneracia

Opatovné zohrievanie jedla parou zabra-
fiuje vysuSeniu jeho povrchu. Teplo sa roz-
loZi jemne a rovnomerne, ¢o umozriuje ob-
novit chut’ a arému jedla tak, ako keby bo-
lo prave pripravené. Tuto funkciu mdzete
pouzivat’' na priame zohrievanie jedla na
tanieri. Naraz mozete zohrievat' viac tanie-
rov na réznych urovniach rostov.

Pecenie chleba
Tato funkcia sa pouziva na pripravu chleba

a chlebového pediva a z hiadiska chrumka-
vosti, farby a lesku kérky dosahuje vysled-
ky ako od profesionalov.

1 Kysnutie cesta

Na urychlenie vykysnutia kysnutého cesta.
Povrch cesta zakryte, aby ste predisli vy-
suseniu.

) Vihka para
Na parnu pripravu zeleniny, priloh alebo

ryb.
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(&) Vihkost' Nizka

Tato funkcia je vhodna na maso, hydinu,
pecené jedla a dusené/zapekané jedla.
Vdaka kombinacii pary a tepla ziska maso
St'avnatu a jemnu textaru a zarover chrum-
kavy povrch.

6.2 Poznamky k: Vlhky horuci
vzduch

Tato funkcia bola pouzitd na splnenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Skusky podla:
IEC/EN 60350-1.

Dvierka rdry maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena ¢o najefektivnejsia
prevadzka rury.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
,Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch.
VSeobecné odporuc¢ania na Usporu energie si

pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost®,
v Casti Tipy na Usporu energie.

6.3 Nastavenie: Funkcie ohrevu

1. Zapnite spotrebic. Na displeji sa zobrazi
predvolena funkcia ohrevu a teplota.

2. Stlacte symbol funkcie ohrevu , aby ste
vstupili do podponuky.

3. Vyberte funkciu ohrevu a stlacte OK.

4. Nastavte teplotu. Stlacte tlacidlo OK,

5. Stladte tlagidlo START ,

Teplotna sonda - teplotnt sondu mézete
pripojit' kedykolvek pred alebo pocas pripravy
pokrmu. Pozrite si kapitolu ,Pouzivanie
prisluSenstva, teplotna sonda“.

6. Stlatenim STOP vypnite funkciu ohrevu.
7. Vypnite spotrebiC.

6.4 Nastavenie: Steamify — Funkcia
ohrevu parou



1. Zapnite spotrebi¢. Do podponuky vstupite
po vybere a stlaéeni symbolu funkcie
ohrevu.

2. Stlacte . Nastavte funkciu ohrevu
parou.

3. Stlaéte OK. Na displeji sa zobrazi
nastavenie teploty.

4. Nastavte teplotu. Druh funkcie parného
ohrevu zavisi od nastavenej teploty:

a. Para na parnu pripravu 50 - 100 °C
— na parné pecenie zeleniny, obilnin,
strukovin, morskych plodov, terin a
dezertov.

b. Para na dusenie 105- 130 °C —na
pripravu duseného masa alebo ryb,
chleba a hydiny, ako aj tvarohovych
kola¢ov a dusenych pokrmov.

c. Para na chrumkavua kérku 135 - 150
°C - na maso, dusené pokrmy,
plnend zeleninu, ryby a gratinované
pokrmy. Vdaka kombinacii pary a
tepla ziska méso Stavnatu a jemnu
texturu a zaroven chrumkavy povrch.
Ak nastavite ¢asovac, pocCas
poslednych minut procesu pripravy sa
automaticky zapne funkcia grilu, aby
bol pokrm mierne gratinovany.

d. Para na pecenie 155 -230 °C - na
pecené a zapekané pokrmy, maso,
ryby, hydinu, pecivo z listkového
cesta, tortiCky, muffiny, gratinované
pokrmy, zeleninu a pekarenské
vyrobky. Ak nastavite Casovac a
vlozite jedlo do prvej Urovne, pocas
poslednych minut procesu pripravy sa
automaticky zapne funkcia dolného
ohrevu, aby mal pokrm chrumkavy
povrch.

5. Stladte tlagidlo OK.

6. ZatlaCenim na kryt otvorte nadrzku na
vodu.

7. Nadrzku na vodu naplnte studenou vodou
po maximalnu droven (priblizne 950 ml),
kym nezaznie zvukovy signal alebo sa na
displeji nezobrazi hlasenie. Toto
mnozstvo vody staci priblizne na 50 min.
Nadrzku na vodu nenapliiajte nad
maximalnu kapacitu. Hrozi
nebezpecenstvo netesnosti, pretekania
vody a poSkodenia nabytku.

/\ VAROVANIE!

Pouzivajte iba studenu vodu z
vodovodu. Nepouzivajte filtrovanu
(demineralizovanu) alebo destilovanu
vodu. Nepouzivajte iné tekutiny. Do
nadrzky na vodu nenalievajte horlavé
kvapaliny ani kvapaliny s obsahom
alkoholu.

8. Nadrzku na vodu zasurite do jej pévodnej
polohy.

9. Stladte tlagidlo START .

Para sa zac¢ne tvorit priblizne po 2 min. Ked

dosiahne spotrebi¢ nastavenu teplotu, zaznie

zvukovy signal.

10. Ked sa v nadrzke na vodu minie voda,
zaznie signal. Doplite nadrzku na vodu.

11. Vypnite spotrebic.

12. Ak chcete zabranit' usadzovaniu vodného
kamena, po kazdom peceni s parou
vyprazdnite nadrzku na vodu.

Pozrite si kapitolu ,OSetrovanie a Cistenie®,

Prazdna nadrzka na vodu.

13. Po peceni opatrne otvorte dvierka rury.
Vo vnutri rary mdze kondenzovat’
zvyskova voda.

14. Ked spotrebi¢ vychladne, vycistite vnutro
rdry makkou handri¢kou.

/\ VAROVANIE!

Spotrebic je horuci. Hrozi riziko
popalenin. Ked vyprazdnujete nadrzku
na vodu, budte opatrni.

6.5 Ponuka

Stlacenim = vstupite do ponuky.

Polozka ponuky Aplikacia

Sprievodca pecenim Zoznam automatickych

programov.

Cistenie Zoznam programov Gi-
stenia.

Obitibené Zoznam obiubenych na-

staveni.

Voliteiné funkcie Na nastavenie konfigu-

racie spotrebica.
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Polozka ponuky Aplikacia

Podponuka pre: Nastavenie

Nastavenia  Nastavenie  Na nastavenie konfigu-
racie spotrebica.
Servis Zobrazenie verzie sof-

tvéru a konfiguracie.

Podponuka pre: Cistenie

Podponu- Popis

ka

Jazyk Nastavi jazyk spotrebica.
Jas displeja  Nastavenie jasu displeja.

Tény tlacidiel Zapnutie a vypnutie ténu dotykovych

poli. Hlasitost ténu pre @ nie je moz-

Podponu- Aplikacia
ka
Susenie Postup na vysuSenie dutiny od skon-

denzovanej vody po pouziti parnych
funkcii.

né stimit’.
Hlasitost’ Nastavenie hlasitosti ténov tlacidiel
zvuku a signalov.

Tvrdost’ vody Nastavenie tvrdosti vody.

Prazdna nad- Postup odstranenia zvyskovej vody
rzka na vodu z nadrzky na vodu po pouziti parnych

Nastavenie aktualneho ¢asu a datu-
mu.

Presny ¢as

Podponuka pre: Servis

Podponu-
ka

Popis

Rezim Demo Aktiva¢ny/deaktivacny koéd: 2468

funkcii.
Parné giste-  Lahkeé gistenie.
nie
Parné Ciste-  Dokladné Cistenie.
nie plus
Odvapriova-  Cistenie systému vyrobnika pary od
nie zvyskového vodného kamenia.
Oplachova-  Postup na preplachnutie a Gistenie sy-

nie stému vyrobnika pary po ¢astom pou-
Zivani parnych funkcii.

Verzia sof- Informacie o verzii softvéru.

tvéru

Podponuka pre: Volitelné funkcie

Zrusit' vSetky Obnovte nastavenia z vyroby.
nastavenia

Podponu- Aplikacia

ka

Osvetlenie Zapina a vypina lampu.
rary

Detska poist- Zabranuje nahodnému zapnutiu spo-
ka trebica.

Rychle zo- Skracuje dobu ohrevu. Je k dispozicii
hrievanie iba pre niektoré funkcie ohrevu.
Pripomienka  Zapnutie a vypnutie pripomienky.
Cistenia

Format digi- Zmena formatu zobrazenia ¢asu.
talnych ho-

din
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6.6 Nastavenie: Sprievodca
pecenim

Podponuka Sprievodca pec¢enim pozostava
z0 suboru dodato¢nych funkcii a programov,
ktoré su navrhnuté pre ur¢ené pokrmy. Kazdy
pokrm v tejto podponuke zahffia vhodné
nastavenie. PoCas varenia mozete upravit’
Cas a teplotu.

Pri niektorych jedlach mézete varit' aj s
funkciou Teplotna sonda. Uroven uvarenia

pokrmu:
* Neprepeceny
e Stredne

*  Prepeceny

Na pripravu niektorych pokrmov mézete
pouzit’ aj Automaticka vaha.

1. Zapnite spotrebic.
Stlacte tla¢idlo: .

2
3. Stlagte . Zadajte Sprievodca pecenim.
4. Vyberte pokrm alebo druh potraviny.



5. Vlozte jedlo do spotrebica a stlacte
START .

7. DOPLNKOVE FUNKCIE

7.1 Oblubené ¢

Ulozit mozno aZ 3 obitibené nastavenia, ako
napriklad funkciu ohrevu a dobu pecenia.

1. Zapnite spotrebic.

2. Vyberte preferované nastavenie.

3. Stlacte tladidlo: —.

4. Vyberte moznost: Oblubené/Ulozit
aktualne nastavenia.

5. Stlacte +, aby ste pridali nastavenie do
zoznamu: Obilbené.

6. Stlacte tlagidlo OK.
") — stlacéte, ak chcete obnovit’ nastavenie.

0 — stlacte, ak chcete zrusit' nastavenie.

7.2 Blokovanie ovladania

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene
funkcie spotrebica.

1. Zapnite spotrebic.
2. Nastavte funkciu ohrevu.

3. Stladte stcasne 3 a & , aby ste zapli
funkciu.

*, §- sucasnym stlacenim funkciu
vypnete.
7.3 Detska poistka

Tato funkcia zabranuje nahodnému zapnutiu
spotrebica.
1. Zapnite spotrebic.

2. Stlacte tlaCidlo: —.
3. Vyberte polozku Volitelné funkcie /
Detska poistka.

Ked funkcia skonci, skontrolujte, i je pokrm
hotovy. Predlzte ¢as pripravy podla potreby.

4. Stlacte pismena kédu v abecednom
poradi.

Funkcia Detska poistka je aktivovana.

Ked je tato funkcia zapnuta, je k dispozicii

pristup k: Casovac a osvetleniu.

Na umoznenie pouzivania spotrebica stlacte
pismena kodu v abecednom poradi.
7.4 Automatické vypinanie

Ak je funkcia ohrevu zapnuta a nastavenia sa
nezmenili, spotrebi¢ sa po urcitom Case z
bezpecnostnych dévodov automaticky vypne.

(°C) ® (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Ak chcete spustit’ funkciu ohrevu na trvanie
presahujuce ¢as automatického vypnutia,
nastavte Cas pripravy. Pozrite si kapitolu
,Casové funkcie®.

Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie
rary / Teplotna sonda / Koniec.

7.5 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator méze pokracovat’

v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.
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8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Popis ¢asovych funkcii

Funkcia Popis

Casovaé Nastavenie dizky pripravy pokrmu. Ma-
ximum je 23 h 59 min.

MbZete nastavit, o sa stane pri uply-
nuti nastaveného Casu: Kritéria skonce-

nia.

Kritéria
skoncéenia

Zvukovy signal — ked uplynie ¢as, za-
znie zvukovy signal. Tuto funkciu méze-
te nastavit’ kedykolvek, aj vtedy, ked' je
spotrebi¢ vypnuty.

Zvukovy signal a skoncenie pecenia —
po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal
a funkcia ohrevu sa vypne.

Len pop-up spravy — ked uplynie ¢as,
na displeji sa zobrazi hlasenie. Tato
funkciu mézete nastavit’ kedykolvek, aj
vtedy, ked je spotrebi¢ vypnuty.

Odlozeny OdloZenie zaciatku alebo konca vare-
Start nia.

Predizenie  Predizenie gasu pegenia.

pecenia

Casovad Zobrazenie ¢asu prevadzky spotrebica.
Maximum je 23 h 59 min. Funkciu mé-
zete zapnut' a vypnut. Tato funkcia ne-

ma vplyv na ¢innost spotrebica.

8.2 Nastavenie: Presny Cas

1. Zapnite spotrebic.
2. Stlacte tlacidlo: Presny Cas.
3. Nastavte Cas.

4. Stlacte tlagidlo: OK.

8.3 Nastavenie: Casovaé

1. Vyberte funkciu ohrevu a nastavte
teplotu.

2. Stlacte tlagidlo: O.

3. Nastavte ¢as.
PoZzadované Kritéria skoncenia mozete

vybrat’ stlac¢enim tlacidla © ® ® .

4. Stlagte OK. Ukon opakujte, kym sa na
displeji nezobrazi hlavna obrazovka.
Ked zostava 10 % Casu varenia a jedlo sa
nezda byt hotoveé, mozete Cas varenia
predizit. MoZete tiez zmenit’ funkciu ohrevu.
Na predlizenie ¢asu pripravy stlacte +1min.

8.4 Nastavenie: Odlozeny Start

1. Nastavte funkciu ohrevu a teplotu.

Stlacte tiacidlo: O.

Nastavte €as varenia.

Stlacte tlacdidlo: © ® @

Stlacte tlaCidlo: Odlozeny Start.
Vyberte pozadovany ¢as spustenia.
Stlacte OK. Ukon opakujte, kym sa na
displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

N ook @dN

8.5 Nastavenie: Casovaé

Stiacte tlagidio O.

Stlacte tlacidlo © ® ® .

Stlacte tlacidlo: Casovac.

Posunutim alebo stlagenim * zobrazite
Casu prevadzky na hlavnej obrazovke.

5. Stlagte OK. Ukon opakujte, kym sa na
displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

hobh =

8.6 Zmena nastaveni ¢asovaca
Nastaveny ¢as mozete zmenit’ kedykolvek
pocas varenia.

1. Stlacte tlagidlo: O,

2. Nastavte hodnotu ¢asovaca.

3. Stlagte tlagidio: OK.

9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.
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9.1 Vlozenie prisluSenstva

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost’ a
brania nakloneniu. Tieto odsadenia tiez
zabranuju prevrateniu. Okraj okolo rostu



zabranuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z
rostu.

Dréteny rost

Rost viozte medzi vodiace tyCe zasuvacich
list. Uistite sa, Ze sa rost dotyka zadnej Casti
vnutra rary.

Plech na pecenie / HIboky pekac

Plech na pecCenie zasurite medzi vodiace listy
zvolenej urovne rary. Plech na pecenie
umiestnite so sklonom smerom k zadnej Casti
vnutra ruary.

9.2 Teplotna sonda

Meria teplotu vnutri jedla. M6Ze sa pouzit’ pri
kazdej funkcii ohrevu.

Nastavuju sa dve teploty:

. °C — teplota vnutri spotrebica. Mala by byt
aspon o 25 °C vySSia ako teplota vnutri
pokrmu.

. M- teplota vo vnutri jedla.

Odporucania:

* Prisady by mali mat’ izbovu teplotu.

* Nepouzivajte s tekutymi pokrmami.

» Pocas pripravy musi byt ihla teplotnej
sondy Uplne zasunuta do jedla.

Spotrebi¢ vypocita priblizny ¢as skoncenia
pecenia. Zavisi od mnozstva potravin, funkcie
ohrevu a teploty.

Pecenie s: Teplotna sonda

/\ VAROVANIE!

KedZe sa teplotna sonda a zasuvacie
listy zohreju, hrozi nebezpecenstvo
popalenia. Nedotykajte sa rukovati
teplotnej sondy holymi rukami. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice.

1. Zapnite spotrebic.

2. Nastavte funkciu ohrevu a v pripade
potreby zmerite teplotu rary.

3. Vlozte teplotni sondu dovnutra pokrmu:
Maso, hydinu a rybu
Zapichnite celu ihlu teplotnej sondy do
masa alebo ryby v najhrubs$ej Casti.

Zapekaciu nadobu

Spic¢ku teplotnej sondy zapichnite presne
do stredu pokrmu v zapekacej nadobe.
Teplotna sonda musi byt po€as pripravy
stabilne upevnena na jednom mieste.
Dosiahnete to pouzitim pevnej prisady.
Na podoprenie silikonovej rukovate
teplotnej sondy pouzite okraj zapekacej
nadoby. Spicka teplotnej sondy by sa
nemala dotykat' dna nadoby na pecenie.
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4. Teplotnu sondu zapojte do zasuvky, ktora
sa nachadza vo vnutri spotrebica.
Informacie najdete v kapitole ,,Opis
vyrobku®.

Na displeji sa zobrazi aktualna teplota

teplotnej sondy.

5. Stlacte /‘? aby ste nastavili teplotu
vnutri pokrmu.

6. Stlacte ® ® ® aby ste nastavili
pozadovanu funkciu:

» Zvukovy signal — ked potravina
dosiahne pozadovanu teplotu vnutri
pokrmu, zaznie zvukovy signal.

» Zvukovy signal a skon¢enie pecenia —
ked potravina dosiahne pozadovanu

10. TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

Teplota a asy pripravy uvedené v tabulkach
su len orientacné. Zavisia od receptov
a kvality a mnozstva pouzitych prisad.

Spotrebi¢ mdze pri peceni alebo opekani
fungovat inak ako vas predchadzajuci
spotrebi¢. Rady nizSie zobrazuju odporu¢ané
nastavenia teploty, Casu pecenia a urovne v
rdre pre konkrétne druhy jedal.

Urovne rostov poditajte od dna vnutra rury.

Ak nie su k dispozicii nastavenia pre
konkrétny recept, vyhladajte podobny recept.
Tipy na usporu energie najdete v kapitole

"

sEnergeticka ucinnost™.

Dalsie odporutc¢ania tykajlce sa pripravy
najdete v tabulkach pripravy na nasej
webovej lokalite. Ak chcete vyhladat’ tipy na
pripravu pokrmov, skontrolujte ¢islo PNC
uvedené na typovom Stitku na prednom rame
vnutri spotrebica.

Symboly pouzité v tabuikach:

teplotu vo vnutri pokrmu, zaznie
zvukovy signal a priprava sa ukonci.
7. Vyberte volitelnt funkciu a opakovanym

stlaganim tlagidla OK prejdite na hlavnu
obrazovku.

8. Stladte tlagidlo START .

9. Ked dosiahne potravina nastavenu
teplotu, zaznie zvukovy signal. ]
Skontrolujte, ¢i je jedlo hotove. Predizte
Cas pripravy podla potreby.

10. Vytiahnite zastréku teplotnej sondy zo
zasuvky a vyberte pokrm zo spotrebica.

— PrisluSenstvo

Nadoba (Gastronorm)

g
Ij Hmotnost' (kg)
=

Uroven rostu v rire

D Cas pripravy (min)

§5§ i
Druh potravin

= Funkcia ohrev
unkcia ohrevu

°C Teplota
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10.2 Vihky horuci vzduch -
odporuc¢ané prislusenstvo

Pouzivajte tmavé a matné formy a nadoby.
LepSie absorbuju teplo nez svetly a leskly
riad.

* Forma na pizzu - tmava, matna, priemer
28 cm

* Forma na pecenie — tmava, matna,
priemer 26 cm

» Nadobky na suflé — keramické, priemer
8 cm, vyska 5 cm

* Forma na korpus - tmava, matna,
priemer 28 cm

10.3 Vihky horuci vzduch

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.



555

e

°C

=

Sladké pecivo, 16 plech na pecenie alebo pekac 180 25-35

kusov na zachytavanie tuku

Piskotova rolada plech na pecenie alebo pekac 180 15-25
na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo pekac 180 15-25
na zachytavanie tuku

Susienky, 16 kusov  plech na pecenie alebo pekaé 180 20-30
na zachytavanie tuku

Mandiové susienky, plech na pegenie alebo pekad 160 25-35

24 kusov na zachytavanie tuku

Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo pekac 180 20-30
na zachytavanie tuku

Slané pecivo, 20 ku- plech na pecenie alebo pekac 180 20-30

sov na zachytavanie tuku

Susienky z krehkého plech na pecenie alebo pekac 140 15-25

cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku

Malé torticky, 8 ku- plech na pecenie alebo pekac 180 15-25

sov

na zachytavanie tuku

10.4 Informacie pre skusobné ustavy
Skusky podia: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Pecenie na jednej urovni

555

°C

h =24 e
Piskoétovy kolag bez tuku Teplovzdu$né Pe- Dréteny rost 160 45 - 60 2
Eenie
PiSkotovy kolaé bez tuku Tradi¢né pecenie Droteny rost 160 45 - 60 2
Jablkovy kolaé 1) Teplovvquéné Pe- Dréteny rost 160 55-65 2
Eenie
Jablkovy kolaé 1) Tradi¢né pecenie Droteny rost 180 55 - 65 1
Linecké kolaciky Teplovzdusné Pe- Plech na pecenie 140 25-35 2
Eenie
Linecké kolaciky Tradi¢né pecenie  Plech na pecenie 140 25-35 2
Malé kolagiky, 20 ks/plech 2) Teplovzdusné Pe- Plech na pecenie 150 20-30 3
’ Cenie
Malé kolagiky, 20 ks/plech 2) Tradicné peCenie  Plech na pecenie 170 20-30 3
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& =

°C

Hrianky 3) Gril Droteny rost

Max.

1) 2 formy umiestnené diagonaine (& 20 cm). Pravii umiestnite viac dopredu ako lavu.

2) Prazdny spotrebi¢ predhrejte.
3) Prazdny spotrebi¢ predhrievajte 5 min.

Viacurovnové pecenie

= — o,
N = C O =
Linecké kolaciky Teplovzdusné Pe- Plech na pecenie 140 25-45 2a4
Cenie
Malé kolagiky, 20 ks/plech 1) Teplovzdusné Pe- Plech na pecenie 150 25-35 2a4
' cenie
ey e i Teplovzdusné Pe- PO
Piskotovy kolac bez tuku enie Dréteny rost 160 45-55 2a4
Jablkovy kolad Teplovzdusné Pe- 5000 rost 160 55 - 65 2a4

cenie

1) Prazdny spotrebi¢ predhrejte.

10.5 Informacie pre skusobné ustavy
Testy pre funkciu: VIhka para.

Testy podia normy EN 60350-1, IEC 60350-1.
Nastavte teplotu na 100 °C.

L, =4 O = O
Brokolica 1) 2) 2/3 Perforovana parna suprava 0.3 3 8-9
Brokolica 1) 2) 2/3 Perforovana parna suprava Max. 3 10-11
Hrasok, mrazeny  2x 2/3 Perforovana parna supra- 2x15 2a4 Az kym najchladnej$i bod ne-

2) va

dosiahne teplotu 85 °C.

1) Spotrebi¢ predhrejte, kym nedosiahne nastavenu teplotu. Nepouzivajte funkciu: Rychle zohrievanie.

2) plech na pecenie zasurite do prvej Urovne v rure tak, aby Sikma ¢ast’ smerovala k zadnej vnutornej stene rury.

Dodato¢né recepty na varenie v pare

= - o
N = = C D

Kombinované po- erforovans omiaky 210509 1820 (los0n)
krmy v pare (2 po- Vihka para P ; Y 4 (brokolica a 100 )

) a brokolica) a neper- zemiaky) 10 - 12 (brokoli-
rcie) forovana (losos) ca)
Karamelovy pudin Okruhle porcelanové

YPUAiNg  yhkost Vysoka  taniere na drétenom 2 90 35-45

(6 porcii) roste
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= - o,
&L, = = C O
e . Gastronadoba 1/2
Vajecny nakyp Vlhka para perforovana 2 85 35-45
Biely chlieb Pecenie chleba  Plech na pegenie 2) 2 180 40 - 50
Kuréa 3) Vlhkost' Nizka Droteny rost 2 200 60 - 70

1) viozte ingrediencie do rury jednu po druhej v spravnom okamihu, aby sa vSetky sucasti uvarili su¢asne. Mozete

pripravit' dve porcie naraz.
2) Plech na pecenie umiestnite tak, aby Sikma ¢ast’ smerovala k zadnej vnutornej stene rury.
3) Plech na pecenie zasurite do prvej Urovne v rure tak, aby zachytaval kvapkajuci tuk.

11. STAROSTLIVOST A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

11.1 Poznamky k cCisteniu
Cistiace prostriedky

* Prednu stranu spotrebica ocistite iba
handri¢kou z mikrovlakien namocenou
v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom.

» Na Cistenie kovovych povrchov pouzite
Cistiaci roztok.

» Skvrny vycistite s miernym Cistiacim
prostriedkom.

Kazdodenné pouzivanie

* Vnutro spotrebi¢a odstrarte po kazdom
pouziti. Hromadenie tuku alebo inych
zvySkov mbze mat' na nasledok vznik
poziaru.

« Jedlo v spotrebici neskladujte dlhSie ako
20 minut. Vnutro spotrebic¢a po kazdom
pouziti osuste len handri¢kou
z mikrovlakien.

Prislusenstvo

» Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom
pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite
iba handri¢ku z mikrovlakien namocenu
v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom. Prislusenstvo sa nesmie
umyvat’ v umyvacke riadu.

* Nelepivé prislusenstvo necistite
abrazivnym ¢isti¢om ani predmetmi s
ostrymi hranami.

11.2 Vybratie zasuvacich list

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli

spotrebic vycistit’.

1. Spotrebi¢ vypnite a pocCkajte, kym
nevychladne.

2. Zasuvacie liSty opatrne vytiahnite nahor
a z predného zavesu.

3. Odtiahnite predny koniec zasuvacich list
od bocnej steny.

4. Vytiahnite zasuvacie listy zo zadného
zavesu.

ZasUvacie listy nainstalujte v opaénom
poradi.

Pridrziavacie koliky na teleskopickych listach
musia smerovat’ dopredu.

11.3 Parné cCistenie

1. Spotrebi¢ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odstrante vSetko prislusenstvo
a vyberatelné zasuvacie liSty.

3. Spodnu ¢ast vnatra rary a vnatorny
skleneny panel dvierok ocistite makkou
handrickou namocenou v teplej vode
s pridavkom  istiaceho prostriedku.
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4. Nadrzku na vodu naplite po maximalnu
uroven, kym nezaznie zvukovy signal
alebo sa na displeji nezobrazi hlasenie.

5. Vyberte moznost: Ponuka/Cistenie.

Voliteina Popis
funkcia
Parné ¢istenie Lahké ¢istenie

Trvanie: 30 min

Parné cistenie Normalne cistenie

plus Dutinu nastriekajte ¢i-
stiacim prostriedkom.
Trvanie: 75 min

6. Stlatte START . Postupujte podia
pokynov na displeji.

Po skonceni Cistenia zaznie signal.

7. Signal sa vypina stlacenim lubovolného
symbolu.

8. Vypnite spotrebit.

9. Ked spotrebic vychladne, vycistite dutinu
makkou handri¢kou.

10. Dvierka rary nechajte otvorené
a pockajte, kym vnutro rdry nevyschne.

®

Pocas Cinnosti tejto funkcie je osvetlenie
vypnuté.
11.4 Pripomienka Cistenia

Ked sa zobrazi pripomienka, odporuca sa
Cistenie.
Pouzitie funkcie: Parné Cistenie plus.

11.5 Odvapnovanie

Pouziva sa na odvapnenie parného systému.

1. Spotrebi€ vypnite a pocCkajte, kym
nevychladne.

2. Odstrarite vSetko prisluSenstvo.

3. Uistite sa, Ze je nadrzka na vodu
prazdna. Pozrite si kapitolu ,,OSetrovanie
a Cistenie, Prazdna nadrzka na vodu.
Doba trvania prvej €asti: priblizne
100 min y

4. Vyberte moznost: Ponuka/Cistenie/
Odvapnovanie.

5. Polozte pekac¢ na prvu uroven v rure.

6. Do nadrzky na vodu nalejte 250 ml
pripravku na odvaprovanie.
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7. Zvysnu Cast’ nadrzky na vodu naplnte
700 ml vody, kym nezaznie zvukovy
signal alebo sa na displeji nezobrazi
hlasenie. .

8. Funkciu zapnite a postupujte podla
pokynov na displeji. Spusti sa prva ¢ast’
odvapnovania.

Doba trvania druhej €asti: priblizne
35 min

9. Do nadrzky na vodu nalejte 950 ml vody,
kym nezaznie zvukovy signal alebo sa na
displeji nezobrazi hlasenie.

10. Po skonceni funkcie vyberte pekac.

11. Spotrebi¢ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

12. Vnutro spotrebica vycistite mékkou
handric¢kou.

13. Dvierka rary nechajte otvorené
a pockajte, kym dutina nevyschne.

Ak po odvapriovani zostanu v spotrebici eSte

zvySky vodného kamena, na displeji sa

zobrazi vyzva na zopakovanie postupu.

11.6 Pripomienka odvapnenia

Spotrebi¢ zobrazi dve pripomienky na
odvapnovanie. Pripomienka odvapriovania sa
neda vypnut.

* Mierna pripomienka — odporuca odvapnit’
spotrebic.

+ Blokovacia pripomienka — prikaze vykonat’
odvapnenie. Ak pri zobrazeni blokovacej
pripomienky spotrebi¢ neodvapnite, parné
funkcie sa zablokuju.

11.7 Oplachovanie

Sluzi na Cistenie parného systému po ¢astom
pouzivani parnych funkcii.

1. Spotrebi€ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odstrante vSetko prisluSenstvo.

3. Hiboky peka¢ zasurite do prvej Urovne
v rure.

4. Nadrzku na vodu naplrite vodou po
maximalnu uroven, kym nezaznie
zvukovy signal alebo sa na displeji
nezobrazi hlasenie. B

5. Vyberte moznost: Ponuka/Cistenie/
Oplachovanie.

Trvanie: priblizne 30 min B

6. Funkciu zapnite a postupujte podla
pokynov na displeji.



7. Po skonceni funkcie vyberte hiboky
pekac.

®

Pocas Cinnosti tejto funkcie je osvetlenie
vypnuté.

11.8 Susenie

Pouzite ho po vareni s funkciou ohrevu parou
alebo parnom cisteni na vysuSenie dutiny.

1. Spotrebi€ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. COdstrante vSetko prislusenstvo.

3. Vyberte moznost: Ponuka/Cistenie/
Susenie. y

4. Postupujte podla pokynov na displeji.

11.9 Pripomienka susenia

Po vareni s funkciou ohrevu parou vas displej
vyzve na vysusenie spotrebica.

Stladenim tlagidla ANO vysuste spotrebig.

11.10 Prazdna nadrzka na vodu

Tuto funkciu pouzite po vareni s funkciou
ohrevu parou na odstranenie zvySkovej vody
z nadrzky na vodu.

1. Spotrebic vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odstrante vSetko prislusenstvo.

3. Hiboky pekac zasunite do prvej Urovne
v rure. .

4. Vyberte moznost: Ponuka/Cistenie/
Prazdna nadrzka na vodu.

Trvanie: 6 min ]

5. Funkciu zapnite a postupujte podla
pokynov na displeji.

6. Po skoncCeni funkcie vyberte hiboky
pekac.

®

Pocas ¢innosti tejto funkcie je osvetlenie
vypnuté.

11.11 Vybratie a inStalacia dvierok

Dvierka a vnutorné sklenené panely mbzete
vybrat, aby ste ich vycistili. Pocet sklenenych
panelov dvierok je pre rodzne modely odliSny.

/\ VAROVANIE!
Dvierka su tazké.
/N\ UPOZORNENIE!

So sklom zaobchadzajte opatrne,
predovsetkym okolo okrajov predného
panela. Sklo mbze prasknut’.

1. Uistite sa, Ze je spotrebi¢ chladny.
2. Dvierka Uplne otvorte.

3. Stlacte upinacie paky A na oboch
pantoch dvierok.

4. Dvierka ruary privrite, aby zostali v prvej
otvorenej polohe (priblizne v uhle: 70°).

5. Dvierka rury uchopte po oboch stranach a
potiahnite ich od rury v urcitom uhle
smerom nahor.

6. Dvierka polozte vonkajSou stranou nadol
na makku tkaninu na rovny povrch.

7. Drzte rdm dvierok B na oboch stranach
na hornom okraji dvierok a zatlacte ho
dovnutra, aby sa uvolnila upeviiovacia
zapadka.

8. Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

9. Sklenené panely dvierok uchopte na ich
hornej hrane a po jednom ich vytiahnite
smerom nahor z Uchytiek.
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10. Skleneny panel vycistite vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny panel
dokladne osuste. Sklenené panely
neumyvajte v umyvacke riadu.

Po Cisteni zvolte opaény postup. Najprv

namontujte maly panel, potom vacsi a

dvierka.

Uistite sa, ze su sklenené panely vlozené v
spravnej polohe, inak sa méze povrch dierok
prehriat’.

11.12 Vymena osvetlenia

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.

1. Spotrebi¢ vypnite a poCkajte, kym
nevychladne.
2. Odpojte spotrebic od elektrickej siete.

3. Nadno rury polozte handricku.

Horné osvetlenie
1. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

2. Vyberte kovovy kruzok a vycistite
skleneny kryt.

3. Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku s
tepelnou odolnostou do 300 °C.

4. Kovovy kruzok nasadte spat’ na skleneny
kryt a nasadte ho.

Bocna ziarovka

1. Aby ste ziskali pristup k Ziarovke, vyberte
lavl zasuvaciu listu.

2. Pomocou skrutkovaca na skrutky s
hlavou Torx 20 odstrante kryt.

3. Vydistite skleneny kryt.

4. Vymente Ziarovku za vhodnu Ziarovku s
tepelnou odolnostou do 300 °C.

5. Namontujte kovovy ram a tesnenie.
Utiahnite skrutky.

6. Namontujte lavu zasuvaciu listu.

12. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

12.1 Co robit’, ak...

Popis problému

Pric¢ina a naprava

Spotrebi€ nie je mozné zapnut’

alebo ovladat'. nespravne.

Spotrebi€ nie je pripojeny ku zdroju elektrického napajania alebo je pripojeny
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Popis problému

Pri¢ina a naprava

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Hodiny nie su nastavené.

Informécie o nastaveni hodin najdete v kapitole ,Casové funkcie®.

Dvierka nie su spravne zatvorené.
Ukazovatele/symboly varného panelu

Je vypalena poistka.
Skontrolujte, ¢i je priinou poruchy poistka. Ak sa problém objavi znovu,
kontaktujte kvalifikovaného elektrikara.

Funkcia Detska poistka je aktivovana.

Osvetlenie je vypnuté.

Ziarovka je vypalena. Vymerite Ziarovku.

Podrobnosti najdete v kapitole ,OS8etrovanie a Gistenie*.

@ Zlyhanie napajania vzdy zastavi Cistenie. Zopakujte Cistenie, ak je preruSené zlyhanim napajania.

12.2 Poruchové kody

Ked sa vyskytne softvérova chyba, na displeji sa zobrazi chybové hlasenie. Zoznam

problémov najdete v tabulke nizsie.

Koéd a popis

Naprava

F111 - Teplotna sonda nie je spravne zasunuty v za-
suvke.

Plne zasunte Teplotna sonda do zasuvky.

F240, F439 - dotykové polia na displeji nefunguju
spravne.

Vycistite povrch displeja. Uistite sa, Ze nie su na dotyko-
vych poliach Ziadne necistoty.

F908 — systém spotrebia sa nedokaze pripojit’ k ovla-
daciemu panelu.

Vypnite a zapnite spotrebi¢.

12.3 Servisné udaje

Ak problém nedokaZzete odstranit’ sami,
kontaktujte vasho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko.

Udaije potrebné pre autorizované servisné
stredisko najdete na typovom stitku. Typovy
stitok sa nachadza na prednom rame
spotrebi¢a. Je viditelny, ked otvorite dvierka.
Typovy §titok neodstranujte zo spotrebica.

13. ENERGETICKA UCINNOST

Odporu¢ame vam, aby ste vyplnili
nasledujtice udaje:

Model (MOD.) :

Cislo produktu (PNC):

Sériové ¢islo (S.N.):

13.1 Harok s informaciami o vyrobku a informacie o vyrobku podia
predpisov EU o energetickom oznacovani a ekodizajne

Nazov dodavatela

Electrolux
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Identifikacia modelu

EOB8S39X 944032073
EOB8S39Z 944032075

KOBBS39X 944032072
Index energetickej ucinnosti 61.9
Trieda energetickej ucinnosti At++

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradiény rezim

1.09 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim ventilatorovej

nutenej konvekcie

0.52 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 701
Typ rary Zabudovana rdra
EOB8S39X 36.0 kg
Hmotnost’ EOB8S39Z2 36.0 kg
KOBBS39X 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebice pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné riry a grily — meto-

dy merania vykonu.

13.2 Informacie o vyrobku tykajlce sa spotreby energie a maximalneho
€¢asu na dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho vykonu

Spotreba energie v pohotovostnom rezime

0.8W

Maximalny ¢as potrebny na automatické dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho vykonu

20 min

13.3 Tipy na Usporu energie

Nasledujuce tipy vam pomo6zu usetrit’ energiu
pri pouzivani spotrebica.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebica poCas
prevadzky zatvorené. Pocas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prilis Casto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vys$Sej Uspory energie pouzivajte
tmavy matny kovovy riad a nadoby.
Spotrebi€ pred pecenim nepredhrievaijte,
pokial to nie je vyslovne odporucané.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,

zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.
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Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie peCenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ak priprava pokrmu trva dlihSie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

ZvysSkové teplo pouzite na udrzanie pokrmov
teplych alebo ohrev ostatnych pokrmov.

Ked spotrebic vypnete, na displeji sa zobrazi
zvySkové teplo alebo teplota.

Ak je zapnuty program s funkciou Doba
trvania a ¢as varenia je dIhsi ako 30 minut,
ohrevneé ¢lanky sa pri niektorych funkciach
spotrebi¢a automaticky vypnu skor.



Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvyskového tepla, zvolte najnizSie mozné
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vlhky hortci vzduch
Funkcia uréena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mdzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu Usporu energie.

Pohotovostny rezim

Po 2 mindtach sa displej prepne do
pohotovostného rezimu.

14. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom C/:‘) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebicov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom

E spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklaénom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
mestsky Urad.
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